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	Název bakalářské práce:

	Toxiny a sekundární metabolity hub v potravinách


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce Simony Pospíšilové je vypracována podle stanovených zásad a v přiměřeném rozsahu. Po formální stránce je napsána pečlivě s minimem překlepů a několika nepřesnostmi, které ovšem zásadně nesnižují úroveň práce a byly způsobeny spíše nepozorností či nezkušeností autorky. 

Cíle bakalářské práce byly splněny a proto předloženou bakalářskou práci hodnotím stupněm A-výborně a doporučuji k obhajobě.  



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1) Mohla byste stručně popsat rozdíly mezi buněčnou stěnou bakterií, rostlin a hub?

2) V práci se zmiňujete o kapsaicinu. V jaké potravině byste ho mohla nalézt?

2) Jaké metody lze použít pro stanovení mykotoxinů v potravinách? 



V Zlíně dne 7.6.2011








podpis oponenta bakalářské práce
Posudek oponenta bakalářské práce – rešeršní práce

Strana 2/2
Verze 20110510

