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	Název bakalářské práce:

	Souvislost výživy s rakovinou tlustého střeva 


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce Anny Fialové je zaměřena na rakovinu tlustého střeva a souvislost jejího výskytu s výživou. Přehledným způsobem jsou charakterizovány rizikové faktory pro vznik kolorektálního karcinomu, včetně nutričních, ale také dietní opatření a typy diet podávaných během léčby. 
Po formální stránce její úroveň splňuje požadavky kladené na tento typ prací. Kladně hodnotím, že text je doplněn grafickými i tabulkovými přílohami, které vhodně doplňují textovou část. V práci se vyskytují drobné překlepy. Jsou chybně uvedeny latinské názvy: "Salmonela" a "Camelia sinensi" místo správného Salmonella a Camellia simensis. Použité literární zdroje jsou adekvátní. Na str. 30 a 31 jsou uvedeny zdroje: 424 a 426. 

na str. 35 uvádíte: "Protirakovinné buňky…", ale patrně se jedná o protirakovinné látky.

Práci doporučuji k obhajobě.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	
1. Mořské ryby jsou považovány za významný zdroj esenciálních mastných kyselin - EPA a DHA. Sami je však, stejně jako ostatní živočichové, nedokáží syntetizovat z důvodu absence enzymu omega-3 desaturázy. Víte co je primárním zdrojem těchto esenciálních mastných kyselin?





V Zlíně     
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