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	Název bakalářské práce:

	Systém kritických bodů v kuchyni hotelu Junior


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce je zaměřena na celkový popis kuchyně hotelu Junior, s cílem popisu zavedeného systému HACCP v tomto podniku.
V teoretické části se studentka zabývá všeobecným popisem systému kritických bodů, legislativou a podrobným popisem jednotlivých zdravotních nebezpečí. Zároveň je proveden popis výrobní činnosti a velmi systematicky je provedena Analýza nebezpečí a na jejím základě jsou stanoveny kritické kontrolní body. Praktická část velmi podrobně zahrnuje kontrolu dodržování systému HACCP ve jmenovaném podniku. Studentka podrobně provedla anylýzu měření a velmi podrobně provedla zpracování hodnot do grafů. Výsledkem bylo zjistit,  zda je systém nastaven správně a zda je dodržován a nehrozí zdravotní nebezpečí z pokrmů vyráběných v daném podniku, což v záveru práce potvrzuje, že podnik je zcela vyhovující a zdravotní rizika nehrozí.
Bakalářská práce je velmi vzorně zpracovaná a obsahově je vyčerpávající.

Studentka se věnovala tvorbě práce velmi intenzivně a po celou dobu práce velmi dobře spolupracovala, proto její práce je ohodnocená stupněm "A" a práci doporučuji obhajobě. 



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Uveďte kolik je kritických bodů stanovených v kuchyni hotelu Junior a jaké?

2. Popiště, jak se rozdělují  zdravotních nebezpečí z potravin?

3. Uveďte jaké platí interní pravidlo v kuchyni hotelu Junior při tepelném ošetření pokrmů? 
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