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	Komentáře k diplomové práci:

	Práce je sepsána velmi přehledným a čtivým stylem. V teoretické části autorka přehledně představila jednotlivé druhy rostlin, jejich charakteristiku, chemické složení a význam ve výživě. Dalo by se vytknout menší využívání zahraničních literárních zdrojů. 
Praktická část je jasně strukturována a přehledná. Kladně hodnotím popis a počet provedených experimentálních měření u velkého množství vzorků. Výsledky jsou přehledně sestaveny do tabulek a grafů. Část diskuze mohla být vzhledem k obsahové stránce a počtu měření více rozvedena.




	Otázky oponenta diplomové práce:

	Mezi barviva amarantu řadíme také betalainy. Dokáže charakterizovat tyto složky a jaký mají přínos pro zdraví člověka?

Které látky mohou tvořit antioxidační aktivitu u merlíku a amarantu a jak ji hodnotíme u těchto dvou komodit?

V práci hodnotíte výrobky z amarantu, jsou na českém trhu známy a běžně dostupné také výrobky z merlíku?
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