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Posudek bakalářské práce


potraviny 21. století
Bakalářská práce Alexandry Melounové se zabývá potravinami a technologiemi, které jsou spojovány s 21. stoletím.  Téma je aktuální zejména vzhledem k zájmu současné společnosti o potraviny, které mají pozitivní vliv na lidský organizmus. Právě novodobé technologie, které se uplatňují při výrobě tzv. „zdravých produktů“,  jsou řazeny do popředí zájmu výrobců potravin a spolupodílejí se na novém trendu ve stravování lidí.

Bakalářská práce je rešeršního charakteru a je zpracována na 55 stranách. Studentka v práci zpracovala obecné téma potravin, dále nastínila novodobé technologie výroby potravin a nové trendy v gastronomii. V následujících kapitolách uvádí příklady potravin, které se svou vlastností liší od běžně dostupných a konzumovaných výrobků. Domnívám se, že studentka ne zcela naplnila všechny cíle práce a  nevěnovala práci dostatek času, což se projevilo zejména v nepřehledném uspořádání výrobků a málo precizním zpracování uvedených kapitol.
Navzdory těmto připomínkám konstatuji, že práce je napsána v  dostatečném rozsahu s použitím literárních zdrojů z české i zahraniční literatury 
Práci proto doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm C – dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


C – dobře
                                                                                                 Mgr. Monika Černá
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