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MIKROBIOLOGICKÁ KVALITA SUŠENÝCH PEKAŘSKÝCH SMĚSÍ

Předkládaná diplomová práce pojednává o mikrobiologických ukazatelích kvality ve vztahu k dlouhodobému skladování originálních pekařských směsí určených pro potřeby Armády ČR v zahraničních misích. Analyzované pekařské směsi byly unikátní také z pohledu  přímého zapracování kvasnic do směsi, přičemž ověření vhodnosti tohoto postupu bylo jedním z cílů diplomové práce. Teoretická část je zpracovaná přehledně a vychází z aktuálních poznatků v daném oboru s využitím také zahraničních literárních zdrojů. Praktická část práce je postavená na klasických kultivačních mikrobiologických metodách s bohatým spektrem výsledků, ze kterých autorka objektivně vyvodila relevantní závěry v diskusi.  


Jmenovaná přistupovala k práci aktivně a odpovědně, a lze konstatovat, že  vytýčených cílů bylo dosaženo.

K práci nemám zásadních připomínek, a závěrem konstatuji, že diplomová práce, kterou předložila Bc. Blanka Gondová splňuje požadavky, které jsou kladeny na diplomové práce, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm  A – v ý b o r n ě

Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:
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