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(téma)



Předložená diplomová práce Bc. Lenky Křížkové na téma Aminokyselinová skladba kulinářsky upravených bramborových hlíz řeší problematiku aminokyselinové skladby bramborových hlíz před a po kulinářské úpravě (vařením).

Zadání diplomové práce bylo splněno.


Teoretická část předložené diplomové práce je velmi pěkně a podrobně zpracována. V práci jsou citovány poznatky z nutriční hodnoty bramborových hlíz pěstovaných různými technologiemi.
      Vlastní Praktická část uvádí Cíle, Materiál a metodický postup – tyto kapitoly jsou správně charakterizovány a nemám k nim připomínky. 

Stanovené výsledky jsou dobře formulovány a diskutovány s jinými autory.
    
Závěry diplomové práce hodnotím bez připomínek jako správné. 

    
Seznam použité literatury odpovídá normě citací. 

Práce má velmi pěknou úpravu, text, tabulky a grafická vyjádření jsou přehledné a vystihující. 
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                        A    výborně
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