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Předložená diplomová práce Bc. Anny Páterkové na téma Změny mikrobiologických hodnot hotových jídel v průběhu skladování je zaměřena na sledování změn mikrobiologických ukazatelů a sušiny u dvou sad hotových pasterovaných pokrmů, ato Svíčková na smetaně s houskovým knedlíkem a Vepřová játra s rýží, jež byly skladovány ve dvou provedeních, tj. v obalu nenarušeném a obalu proříznutém po dobu čtyř týdnů.
Zadání a cíle diplomové práce byly splněny.


Teoretická část předložené diplomové práce uvádí legislativní požadavky, charakteristiku a technologické postupy přípravy hotových pokrmů. Nemalá část práce je věnována možným onemocněním z pokrmů a potravin dle původců.
      Vlastní Praktická část uvádí Cíle, Materiál a metodické postupy. Výsledková část nás seznamuje s výsledky stanovení vlhkosti (sušiny) jednotlivých komponentů menu a dále s celkovým počtem mikroorganizmů.
    Závěry diplomové práce hodnotím vysoce kladně, interpretace výsledků je správná. 

    Seznam použité literatury odpovídá současné normě citace. K této části nemám žádných připomínek.

Doporučuji komisi pro SZZ doporučit diplomovou práce k odměně.
Práce je na vysoké teoretické i praktické úrovni, má pěknou úpravu, text, tabulky, i grafická vyjádření jsou přehledná. 
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                        A    výborně
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