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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

MOŽNOSTI VÝROBY STERILOVANÝCH TAVENÝCH SÝRŮ S PŘÍCHUTÍ

Předložená bakalářská práce se zabývá možností výroby sterilovaných tavených sýrů s příchutí. Bakalářská práce je zpracována na 39 stranách bez příloh a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu včetně náplně jednotlivých kapitol. V teoretické části jsou charakterizovány tavené sýry a sterilace a jedna kapitola je věnována vlivu sterilace na senzorickou jakost tavených sýrů. Celá teoretická část je zpracována na poměrně dobré odborné i stylistické úrovni.
V praktické části práce jsou nejdříve popsány použité metody a dále stručně shrnuty výsledky chemických a senzorických analýz. Výsledky ze senzorického hodnocení jsou zpracovány též statisticky.
Závěr práce je formulován správně a zahrnuje stručné shrnutí získaných výsledků. Lze konstatovat, že cíle vytýčené v této bakalářské práci byly naplněny. Literatura je správně a úplně citována a zahrnuje dostatečné množství zdrojů včetně zahraniční literatury.    
Ačkoli je dle mého názoru práce stylisticky, formálně i po odborné stránce na dobré úrovni, po zohlednění projevené aktivity studentky bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň C – dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                     C – dobře








podpis vedoucího bakalářské práce

           Ve Zlíně                   dne 4. června
        2009
	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


