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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


(téma)
VLIV PŘÍDATNÝCH LÁTEK NA SENZORICKOU JAKOST PEKÁRENSKÝCH VÝROBKŮ

Bakalářská práce je teoretického charakteru. Rozsah bakalářské práce odpovídá požadovanému zadání.  Práce je po stránce stylistické i odborné na  dobré úrovni, je doplněna obrázky  jež vhodně doplňují danou problematiku. Zadání bakalářské práce a tím i stanovený cíl byl splněn. Odkazy na literární  prameny jsou citovány rovněž v odpovídajícím počtu, chybí však mimo domácích autorů citace ze zahraničních  zdrojů.

Po stránce odborné má Bc. práce odpovídající úroveň,  gramatické chyby jsem nenalezl,  stylisticky jsou některé věty  nepřesně formulovány (abstrakt práce). U tabulky č.1 není uvedeno o jaká procenta se jedná. V práci není zmínka o enzymatických přípravcích (proteázy) používaných pro úpravu reologie těsta.
K textu Bc. práce pokládám následující otázky:

Co je tetraploidní a hexaploidní pšenice?
Jak budete charakterizovat sklovitou pšenici?

Vysvětlete mi závěry k obr. 3, proč chleba vyrobený z elitní pšenice Sulamit je nejhorší kvality?

Předloženou Bc práci doporučuji k obhajobě před Státní komisí  pro SZZ Bc studia a hodnotím ji níže uvedeným klasifikačním stupněm
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                B – velmi dobře
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