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Posudek bakalářské práce


RESTAURAČNÍ MINIPIVOVARY A JEJICH ROZVOJ V ČESKÉ REPUBLICE
     Bakalářská práce Světlany Vasilové se zabývá tématem restauračních minipivovarů v ČR. V teoretické části studentka popisuje historii pivovarnictví a dále se zabývá surovinami, které jsou používány pro výrobu piva. Další část nastiňuje porovnání technologie výroby piva průmyslových pivovarů a restauračních minipivovarů. Poslední kapitola v teoretické části mapuje minipivovary v ČR.
     V praktické části si studentka dala za cíl senzoricky ohodnotit čtyři vzorky piva z restauračních minipivovarů a jeden vzorek piva průmyslově vyrobeného. 

     Bakalářská práce je vypracována na 52 stranách včetně příloh. Studentka použila pro svoji práci 22 literární zdroje. Celkově je práce psána srozumitelně, jasně a bez formálních nedostatků. Je zřejmé, že studentka věnovala značnou píli při získávání a zpracování výsledků. Po zodpovězení otázek doporučuji k obhajobě a hodnotím stupněm A– výborně.

Otázky:

1.    Které země (nejen v Evropě) patří k důležitým importérům českého sladu?
2.    Z jakého důvodu je pivo nazýváno „tekutým chlebem“?

3.  V poslední době se objevily nepřesné informace o nitrosaminech v pivu. Lze je nalézt v pivu?  A pokud ano, jakým způsobem se mohou do piva dostat a jaký je jich přípustný limit.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           A - výborně
                                                                                    Mgr. Monika Černá
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