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	Název bakalářské práce:

	Příprava cukrářského kurzu v rámci celoživotního vzdělávání


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Zpracovaná bakalářská práce řeší zajímavé téma, jak správně organizovat a vést zdokonalovací kurz v rámci celoživotního vzdělávání.  Při zpracování bakalářské práce studentka zvolila přístup praktického postupu. Úroveň zpracování i výsledné návrhy vychází z praxe v oboru. 

Jak formální kriteria, tak věcné naplnění bakalářské práce studentka splnila na  dobré úrovni. Literárními zdroji byla vytvořena  kvalitní základna pro zpracování teoretické části bakalářské práce.   

Je však třeba konstatovat, že cíl bakalářské práce byl splněn jen částečně. V bakalářské práci je sice správně a velmi podrobně popsána výroba perníku, ale zcela chybí v úvodu  zmiňovaný časový plán výuky.  V textu bakalářské práce  je pouze obecně popsána problematika  HACCP, chybí vypracování HACCP přímo pro výrobu perníku.
Lze předpokládat, že v rozsahu jakým byla práce zpracována, může být přínosem pro zkvalitňování přípravy vedení cukrářského kurzu v celoživotním vzdělávání.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Uveďte vhodný způsob zavedení  HACCP při výrobě perníku ve vzdělávacím kurzu.




V Kroměříži dne 12. června 2011
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