Příloha k protokolu o SZZ č.



Student/diplomant       Petra Branná

Vysoká škola :
Univerzita Tomáše Bati ve Zlíně

Fakulta:             Fakulta technologická


Aprobace 





Ústav:
Ústav technologie a mikrobiologie potravin
Recenzent *)    Ing. Otakar Rop, Ph.D.

Datum odevzdání posudku :
29. května 2009
Vedoucí *)   doc. Ing. Jan Hrabě, Ph.D.






 

Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Biotechnologie výroby průmyslového lihu
(téma)


Předložená bakalářská práce je zpracována pečlivě. I když se v textu někdy objevují méně vhodné slohové formulace je celkově rukopis na vysoké úrovni a podává přehled o aspektech výroby průmyslového lihu. Text je vhodně doplněn tabulkami, obrázky a schématy. Na velmi dobré úrovni je také odborná stránka práce. Vytýčené cíle byly splněny. Nicméně jako oponent mám některé připomínky, a to zejména co se týká literatury. K popisu takto rozsáhlé problematiky bylo použito pouze omezené množství literárních zdrojů. Navíc mezi nimi převažují skripta nebo internetové odkazy. Některé kapitoly jsou citovány jen z 1 literárního zdroje (např. 3.1 a další).
Ke studentce mám následující dotazy:

1) na straně 14 píšete, že v namrzlých bramborách stoupá obsah cukrů přes 3 %. Chci se zeptat, jaké cukry máte na mysli ?
2) na straně 22 je uvedeno, že aroma destilátů je tvořeno estery. Samozřejmě na aromatu se mohou uplatnit i jiné látky, např. acetaly. Můžete je po chemické stránce charakterizovat ?

3) na základě tvrzení na str. 23 se Vás chci zeptat jaký je rozdíl mezi esterem a silicí.

Bakalářskou práci Petry Branné doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň             B – velmi dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  B – velmi dobře


         podpis recenzenta bakalářské práce

           Ve Zlíně


dne 29. května           2009
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	A - výborně
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