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Posudek bakalářskÉ práce

Stanovení biochemických vlastností plísní rodu penicillium 
(téma)

Bakalářská práce studentky Ivety Válkové se zabývá stanovením technologicky důležitých biochemických vlastností potravinářsky využívaných plísní rodu Penicillium. Téma práce považuji za důležité z pohledu případného použití vybraných plísní k průmyslové nebo faremní výrobě sýrů. 
V teoretické části studentka stručně zmiňuje historii plísní Penicillium a jejich potravinářským využitím a uvádí jejich biochemické vlastnosti včetně produkce mykotoxinů. 
V praktické části studentka seznamuje s plísněmi rodu Penicillium použitými ke stanovení, s postupem jednotlivých stanovení vybraných biochemických vlastností a matematicky a graficky zpracovává výsledky. 
Studentka při vypracování této bakalářské práce pracovala samostatně, plánovitě, s občasnými konzultacemi s vedoucím práce. Všechny body zadání práce splnila. 
Teoretickou část studentka zpracovala poměrně stručně s použitím omezeného počtu citovaných literárních zdrojů, podstatné je však uvedeno. V praktické části v přehledu kultur nejsou uvedeny všechny použité kultury, vyhodnocení jednotlivých stanovení je poměrně přehledné, avšak dosti povrchní a neúplné. Celá bakalářská práce je menšího rozsahu, objevují se v ní chyby ve formulacích a ve formátování. Použitím jednotné úpravy a zařazením tabulek, grafů a fotografií má práce dobrou grafickou úroveň. Odborná úroveň této bakalářské práce je dobrá.
Otázky k obhajově bakalářské práce:

1. Lze shrnout podstatné odchylky biochemických vlastností plísní Penicillium nalgiovensis a Penicillium nalgiovense v porovnání s plísní Penicillium camemberti?

2. Které kmeny plísní Penicillium nalgiovensis a Penicillium nalgiovense se Vám jeví jako nejvhodnější pro případné zavedení do výroby? Zdůvodněte.
3. Existují nějaká hygienická omezení pro použití plísní k výrobě potravin?
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:
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