Příloha k protokolu o SZZ č.



Student/diplomant:  Alžběta Stašková
Vysoká škola :
Univerzita Tomáše Bati ve Zlíně

Fakulta:             Fakulta technologická


Aprobace:  Chemie a technologie potravin
Ústav:
Ústav technologie a mikrobiologie potravin
Recenzent *)  Ing. Pavel Hanuštiak
Datum odevzdání posudku :



Vedoucí *)   Ing. Daniela Kramářová, Ph.D.





 

Bakalářské práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Stanovení vitaminů skupiny B v pivu

Bakalářská práce Alžběty Staškové se zabývá tradičním českým nápojem pivem a skupinou vitaminů B, které se v pivu hojně vyskytují.
Bakalářská práce je zpracována na 44 stranách. Jedná se o rešeržní práci, kde se studentka postupně zabývá popisem výroby piva, tedy základními surovinami a technologickými operacemi. Dále je zde přehledná kapitola o členění piva. Velmi podrobně je zpracována část práce zabývající se chemickým složením piva. Další kapitola už mluví teoreticky o kapalinové chromatografii a na straně 45 je krásná přehledná tabulka popisující různé HPLC metodiky pro stanovení vitaminů skupiny B.
Bakalářské práci bych vytkl několik nedostatků:
· v takovém dokumentu, jako je bakalářská práce, by se měly zásadně používat jen oficiální názvy zemí (Česko x Česká republika) a také by se měly sjednotit slova jako organismus x mikroorganizmus nebo avitaminóza x hypervitaminosa;
· v práci je velmi podrobně popsáno jak sladovnictví, tak vaření piva, bohužel zde ale úplně chybí kapitola o chmelařství;

· na straně 20 je chybně uváděn název pivovarských kvasnic;

· je trochu nestandardní věnovat se v úvodu na přibližně půl stránce flavonoidům a v samotném textu věnovat těmto látkám pouze malý odstavec;
· ze sledovaných analytických metod byla podrobně zkoumána metoda HPLC, bohužel tu není ani slovo o jiných metodách pro stanovení vitaminů skupiny B.
Na závěr lze konstatovat, že předložená práce je velmi kvalitní a ukazuje na velké teoretické schopnosti studentky. Vzhledem k tomu, že zadání bakalářské práce bylo naplněno a práce splňuje požadavky kladené na bakalářskou práci, doporučuji její obhajobu a hodnotím známkou B – velmi dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:

B - velmi dobře
Na studentku mám následující otázky:

1. Popište výrobu piva pomocí cylindrokónických tanků (CKT) a jaká je hlavní změna oproti klasické popsané technologii? 

2. Jaký je trend spotřeby piva v ČR po roce 2000?

3. Pokud se u chromatografie bavíme o počtu teoretických pater kolony, o čem mluvíme?
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