Oponentsky posudek

disertaéni price Ing. Romany Bartosikové na téma :
»Yyznam systémii fizeni bezpe€nosti potravin pro konkurenceschopnost
potravinafskych podniki“

zpracoval oponent prof. Ing. Viadimir Klaban, CSc., rektor Raginovy vysoké Skoly.

Jakékoliv zkouméni bezpefnosti potravin je bezpochyby vysoce aktudlni af ug
zhlediska globélniho — udrZitelného rozvoje lidské spoleinosti & zpohledu zdravi
jednotlivee. Reen4 otdzka v disertadni praci neni sice zaméfena na nezavadnost, kvalitu a
dostupnost potravin, aviak jeji zaméfenf na hled4ni souvislosti mezi fizenim bezpednosti
potravin a konkurenceschopnosti potravinafskych podniké povaZuji rovné# za vysoce aktudlni
zajimavé. |

Autorka disertace si stanovila za cil:

Na zaklad® studia dostupnych domécich i zahrani¢nich teoretickych poznatki
vztahujicich se k problematice bezpe&nosti potravin a stavu potravindfské praxe v Ceské
republice, analyzovat a vyhodnotit vliv standardi bezpetnosti potravin na
konkurenceschopnost  potravindfskych podniki v Ceské republice. Vypracovat pro
potravinaiské podniky doporugeni pro posileni jejich pozice na trhu s potravinami.

Pro isp&§né naplnéni hlavniho cile stanovuje studentka nzisIe‘dujici'dﬂéi cile:

* definovat zékladni pojmy (potravinova bezpe&nost, bezpetnost potravin, fizeni bezpetnosti
potravin, standardy bezpefnosti potravin, potravinafsky primysl, rizika potravinaiské

vyroby, Risk management);

*

vyhodnotit sou¢asny stav implementace standardd bezpe&nosti potravin v potravindfské

vyro.bé Ceské republiky;

¥*

ovefit ulinnost standardd bezpenosti potravin z hlediska posileni konkurenceschopné

pozice podniku na trhu;

*

zjistit miru vyuZivani Risk managementu v potravinafské praxi a identifikovat hlavni
rizikové faktory pro tento primyslovy sektor.

Pro lepsi pritkaznost splnéni cile formuluje tii hypotézy :
HI: Mezindrodni standardy bezpenosti potravin vyuZivd méné neZ polovina vyrobcl

potravin.




H2: Standardy bezpe¢nosti potravin jsou vyznamnym nastrojem pro zvydovani
konkurenceschopné pozice potravinafskych podnik?.
H3: Risk management uplatiiuje 25% potravinafskych podniki.

Studentka vEnuje pomé&mé velkou &ist své prace uvadéni &asti z prostudované
literatury (reSerSe) bez uvedeni vlastniho nazoru na feSeny problém. Neni zfejmé autoréino
definovéani pojmi : potravinové bezpe¢nost, bezpetnost potravin, #izeni bezpe&nosti potravin,
standardy bezpenosti potravin, potravinifsky primysl, rizika potravinafské vyroby, Risk
management.

Na podklad€ analyzy syntezovanych materiald autorka v&rohodn& prokézala platnost
vyicenych hypotéz. Studentka si zvolila vhodn& uspofddanou osnovu pro svou préci.
Jazykové uroveii je vyhovujici. Bibliografické citace dokumentti nejsou plné v souladu s CSN
ISO 690 a 690-2 (01 0197).

Standif}’f cil disertaéni prace byl spinén.

Trochu udivujici je to, Ze dotaznikovy prizkum nebyl roziiten na odbératele
potravinafskych vyrobcll. Jsem pfesvédéen o tom, Ze pro zkouméni prostiedi
konkurenceschopnosti je vztah odbératel ~ dodavatel velice dileZity.

Za stejné dileZité pro vyrobce potravin je i problém kvality surovin pro
potravinafskou vyrobu. V této souvislosti by bylo dobré vénovat pozornost ,,Zelené knize* o
Jakosti zemé&délskych produktd, jejiz cilem je vyvolat diskusi k vytvoteni politiky v této
oblasti pro celou EU.

Pfinosem pro rozvoj poznani lze oznalit to, Ze byla oznadena problematickd otizka —
vliv bezpe€nosti potravin na konkurenceschopnost a nastinéna moznost jejiho FeSen.

Pfinos pro praxi spoéivd zejména v poznani skuteénosti nedostateCné implementace
mezindrodnich standardli schopnych posilit konkurenceschopnost podnikti na trhu.
Podnétnym pfinosem se miiZe stit i zavedeni poznatkdi uvedenych v disertaci do vyuky
potravinafskych obord na fakulte,

Publika&ni ¢innost studentky doktorského studijniho programu povazuji za dostaduji.

Disertagni praci doporuéuji k obhajobg.

Otéazka — poZadavek : Objasnéte pojem fizeni bezpednosti za pouZitf Vaseho obr. 2.

V Bmé 5. 12. 2008

Vladimir Klaban




