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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce

Vliv kuchyňského zpracování na chemické složení brambor

(téma)


Diplomová práce Bc. Jaromíra Večeři je zaměřena na kuchyňské zpracování brambor. Diplomant se konkrétně zabývá možnými změnami v chemickém složení brambor vlivem různých kulinárních úprav. Řešená problematika je aktuální i proto, že brambory jsou jednou ze základních potravin v našem jídelníčku a mohou být zdrojem celé řady látek nezbytných pro lidskou výživu.


Práce je zpracována přehledným způsobem. V literární části jsou charakterizovány brambory, jejich chemické složení a další aspekty související s ekologií, botanikou brambor apod. Jednoduchým a snadno pochopitelným způsobem je uvedena metodika. Stejně tak potom výsledky jsou zpracovány názorně a jsou také vhodně diskutovány.


Bc. Jaromír Večeřa splnil všechny cíle, které měl v zadání své práce. Musím ocenit vysokou pracovní iniciativu studenta. V průběhu řešení zadané problematiky přistupoval zodpovědně k plnění, byl aktivní a spolupracoval s vedoucím diplomové práce. Diplomant prokázal samostatnost při řešení zadaného problému. 

Diplomovou práci Bc. Jaromíra Večeři hodnotím kladně a doporučuji ji k obhajobě. Navrhuji klasifikační stupeň A – výborně.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                       A- výborně

podpis vedoucího diplomové práce

        Ve Zlíně


dne 21. května
          2008
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