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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Vliv barev na senzorické hodnocení potravin 

a pokrmů konzumentem
Bakalářská práce Václava Behenského je zaměřena na vliv barev na senzorické hodnocení potravin a pokrmů konzumentem. 
Teoretická část zpracovává problematiku světla, barev, procesu vidění, ale také barviv a barevných změn potravin vlivem různých faktorů. V praktické části jsou řešeny dva úkoly. V prvním je provedeno senzorické posouzení produktu v závislosti na barvě a v druhém jsou řešeny barevné změny vybraných potravin při různé úpravě a době skladování. 
 
Rozsah práce je 63 stran, včetně příloh. Je přehledně členěna do kapitol a doplněna obrázky, grafy a tabulkami, které dávají práci ucelený charakter. K práci mám pouze jednu připomínku – chybí číslování příloh. 
Bakalářská práce Václava Behenského splnila své zadání v plném rozsahu, nemám žádné doplňující otázky doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                            A - výborně
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