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Diplomové práce  
Posudek dipLomové práce

dekontaminace povrchu drůbeže organickými kyselinami v kombinaci s lysozymem
(téma)

Diplomová práce studentky Bc. Šárky Zavadilové je předkládána na 104 stranách včetně příloh. Práce v teoretické části na 25 stranách shrnuje literární poznatky o vlastnostech drůbežího masa se zaměřením na povrchovou mikroflóru. Dále jsou charakterizovány základní metody dekontaminace potravin, z nichž detailně jsou popsány vybrané organické kyseliny, jejich soli a lysozym. Tyto látky jsou v praktické části použity k dekontaminaci povrchu chlazené drůbeže za účelem prodloužení jejich trvanlivosti. Antimikrobiální účinky těchto látek jsou sledovány na vhodně vybraných živných médiích, které svým charakterem umožňují pokrýt sledování značné části mikrobiální populace kuřecí kůže. Na 30 stranách jsou velmi přehledně řazeny výsledky, které kopírují zadané cíle práce. Ty jsou navíc doplněny pokusem o identifikaci 28 kmenů izolovaných z kuřecí kůže a také srovnáním povrchové mikroflóry kuřat přímo z výrobní linky se vzorky zakoupenými v obchodní síti a účinku dekontaminační směsi. 
Výsledky jsou vhodně podpořeny tabulkami a různými typy grafů, v příloze je možno najít kompletně statisticky zpracované výsledky a také několik doplňujících fotografií. Veškeré tabulky a obrazové přílohy jsou zpracovány dle pravidel UTB ve Zlíně. Výsledky jsou vysvětlovány a diskutovány s odbornou literaturou na dostatečných 10 stranách, přestože mohlo být použito více zahraničních vědeckých článků. Závěr výstižně shrnuje dosažené výsledky a naznačuje jejich význam pro praxi. Použitá odborná literatura zahrnuje celkem 78 literárních a elektronických zdrojů českých i zahraničních. Vysokou kvalitu práce nesnižuje ani několik málo překlepů a stylistických nedostatků. 
Z pohledu vedoucího diplomové práce hodnotím kladně přístup studentky k této práci, zájem diskutovat problémy na dané téma. Studentka prostudovala zadané odborné materiály a informace z dostupných databází. Řešení experimentální části obnášelo spoustu času strávených v laboratorních prostorách. Studentka splnila zadání diplomové práce v celém svém rozsahu. Práce tudíž splňuje veškeré požadavky a proto ji bez výhrad doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnotit A-výborně.
Návrh na klasifikaci diplomové práce: 


A – výborně







podpis vedoucího - recenzenta diplomové práce
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	Stupeň klasifikace
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	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


