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Nazev bakalarské prace:

Vlastnosti vybranych bakterii mlécného kvaseni izolovanych z nemlécnych potravin

Hodnoceni bakalai'ské prace s vyuZitim klasifikacni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroju A - vyborné
4. Popis experimentl a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace a diskuze vysledki A - vyborné
7. Formulace z&véra prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentaie k bakalarské praci:

Experimentalni bakalatska prace studentky Venduly Matulikové zkouma vybrané vlastnosti, jimiz
jsou: schopnost rlstu pii riiznych teplotach; schopnost tvorby biofilmu a vlivu vné&jsSich faktord na
tvorbu biofilmu a antibioticka rezistence jak na fenotypové, tak genotypové tirovni, u 9 kmenti
bakterii mlé¢ného kvaseni.

Je nutno podotknout, Ze prace svym obsahem, velkym mnozstvim provedenych experimentu,
citovanymi zdroji (335 referenci), rozsahlou diskusi (17 stran) i formulovanymi zavéry dosahuje
daleko vyssi urovné nez prace bakalafské.

Po formalni strance prace obsahuje nékolik formalnich, formula¢nich ¢i stylistickych nedostatk;
jako jsou napft. pravopisné chyby, pieklepy, chybéjici interpunkéni znaménka, anglicismy apod.
Nicméné¢ vySe uvedené nedostatky vysokou troven této prace rozhodné nesnizuji.

Ptedlozend bakalatska prace byla vypracovana v souladu se zadanim. Préaci celkové hodnotim jako
velmi zdatilou, doporucuji ji k obhajobé a hodnotim ji celkovou zndmkou A — vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1) Ve své praci poukazujete na pozitivni vliv ptidavku sacharida (glukozy, laktozy) a NaCl na
tvorbu biofilmu u nékterych testovanych kmenti bakterii mlééného kvaseni (BMK). Podle Vasich
vysledku (viz Tabulky 10, 11 a 12) se naopak zda, Ze na bakterii Leuconostoc mesenteroides subsp.
mesenteroides CCM 1803, tyto latky, co se tyka tvorby biofilmu, plisobily spise ,,inhibicné*.

Cim si to vysvétlujete?

2) Jakym zpisobem jste optimalizovala annealingové teploty pii PCR?

3) Mate né&jaké dalsi plany/vize v souvislosti s vyzkumem BMK?

V e Zlin¢ dne 26. kvétna 2025

Podpis oponenta bakalaiské prace
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