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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1.  Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroja B - velmi dobie
4.  Popis experimentl a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace a diskuze vysledkil A - vyborné
7. Formulace z&véra prace A - vyborné
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A - vyborné
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Komentaie k diplomové praci:

Diplomova prace se zabyva aktualnim tématem reformulace masnych vyrobkt s cilem zlepsit jejich
nutri¢ni profil. Autorka se zaméftila na vyuziti oleogelt jako alternativy k Zivo¢isSnym tukiim ve
jatrovych pastikach. V préci byly pfipraveny tfi typy oleogell na bazi fepkového oleje, véeliho
vosku a glycerol mono stearatu. Byly vyrobeny vzorky pastik s riznym podilem nahrady tuku a
nasledn¢ hodnoceny jejich fyzikalné-chemické, reologické a senzorické vlastnosti.

Prace je velmi dobfe strukturovana, logicky ¢lenéna a piehledna. Teoreticka Cast je rozsahla,
podrobné zpracovana a opira se o aktualni odbornou literaturu. Prakticka ¢ast je metodicky precizni,
s jasné definovanymi cili a postupy. Vysledky jsou prezentovany piehledné, doplnény grafy a
tabulkami, a jsou podrobné diskutovany ve vztahu k literatute. Prace pfinasi cenné poznatky v
oblasti aplikace oleogell v masném primyslu. Vysledky ukazuji, Ze oleogely mohou byt vhodnou
alternativou zivocisnych tuki bez vyrazného negativniho dopadu na senzorické vlastnosti vyrobki.
Text je psan odbornym jazykem, stylisticky i gramaticky na velmi dobré tirovni. Citace a seznam
literatury jsou zpracovany korektné. Graficka iprava prace je pichledna a profesionalni. V praci by
bylo vhodné vice zdiraznit mozné limity pouziti oleogelti v Sir§Sim kontextu potravinaiské vyroby
(napt. ekonomické, technologické, legislativni).

Diplomova prace je na velmi vysoké odborné i formalni Grovni. Autorka prokazala schopnost
samostatné védecké prace, orientaci v problematice a schopnost kritického mysleni. Diplomovou
praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A-vyborné

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Jaké jsou hlavni vyhody pouziti oleogell oproti tradi¢nim Zivo¢isnym tuktim?

2. Pro€ byl zvolen prave fepkovy olej jako zakladni slozka oleogelu?

3. Jak byste upravila metodiku, pokud byste méla praci zopakovat nebo rozsitit?

Ve Zling dne 26. kvétna 2025

Podpis oponenta diplomové prace
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