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Komentaie k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Anety Raclové se zabyva ptipravou modelovych emulzi a tenzidovych roztoki
s pridavkem vybranych modifikatort viskozity a studiem jejich vlivu na fyzikalni vlastnosti, zejména
viskozitu, stabilitu a senzorické vlastnosti. Zvolenému tématu lze pfiznat prakticky vyznam, zejména
s ohledem na aplikaci v oblasti vyvoje kosmetickych piipravki.

Teoretickd cast je pomérné rozsahla a zahrnuje obecny piehled forem kosmetickych piipravkd,
zakladnich pojmt tykajicich se emulznich systému a tenzidovych roztokd, u emulzi se zamétuje na
jejich pripravu a stabilitu. Pfestoze prace obsahuje relevantni informace a citace, celkovy dojem z
textu je do jisté miry poznamenan nizkou mirou propojeni jednotlivych informaci. Text plsobi
fragmentovang, misty jako kompildt oddé€lenych odstavcii bez vyrazn€js$i navaznosti. Bez blizsi
souvislosti a ndvaznosti uvadi studentka ¢ast o rostlinnych a zivoc¢isnych emulgatorech, pti¢emz se
domnivam, Ze zaménuje pojem protein a emulgator. Ocenila bych vétsi diiraz na Cast, ktera se tyka
modifikatort viskozity — jejich vybér, vlastnosti a mechanismy ptisobeni na reologii kosmetickych
systémil by si zaslouzily hlubsi rozbor. V textu se nachazi nekolik pojmd, které nebyly zcela spravné
prelozeny (olejovo-vodni systém, Pickeringové emulze nebo malomolekulové emulgatory).
Experimentalni ¢ast je navrzena vhodné a koresponduje s cilem prace. Autorka piipravila emulze a
tenzidové roztoky s osmi riiznymi modifikatory viskozity ve dvou koncentracich, pticemz sledovala
zmény viskozity v Case, vizudlni stabilitu a provedla také senzorické hodnoceni. Vysledky jsou
prezentovany predevsim formou tabulek a fotografii. Doporucila bych ptehlednéjsi grafické
zpracovani vysledktl, napt. vyvoje viskozity v Case, které by ptispélo k lepsi srozumitelnosti dat. U
fotografické dokumentace by bylo vhodné zvolit jednobarevné pozadi pro lepsi viditelnost rozdila
mezi vzorky. Diskuze vysledki je pfimétfena a vécna, pticemz ze ziskanych dat vyplyva jasny rozdil
v chovani jednotlivych modifikator — to 1ze povazovat za prakticky pfinosny vystup.

Formalni stranka prace vykazuje drobné nedostatky, zejména v oblasti formatovani textu (napf.
zarovnani od str. 104), a v konzistenci odkazovani na tabulky v textu. Tyto chyby vSak nejsou zasadni.
Diplomova prace pfinasi prakticky vyuzitelné poznatky o vlivu riznych modifikatorti viskozity na
chovani emulznich a tenzidovych systému. Pfes vyse uvedené vyhrady k teoretické casti a formalni
upraveé hodnotim préci jako pfinosnou a doporucuji ji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Mohla byste popsat mechanismus stabilizace emulzi surfaktanty, proteiny a polysacharidy? V
teoretické Casti zmifnujete rostlinné a zivoc¢isné emulgatory — miizete uvést, jaké konkrétni latky z
téchto zdroji maji emulgacéni vlastnosti, a ¢im je tato schopnost podminéna?

2. Jakymi zpisoby lze jesté ovlivnit viskozita emulzi? Jak ovlivni viskozitu volba jiné olejové faze?
3. Cim si vysvétlujete rozdily ve viskozité emulzi v priib&hu 28 dni? Zejména u kontrolniho vzorku,
ktery zadny modifikator neobsahoval?

V Zling dne 20. kvétna 2025

Podpis oponenta diplomové prace
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