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Nazev bakalarské prace:

Zpracovani vybrané rybi tkané na kolagenni produkty

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2.  Formalni uroven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobte
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroji B - velmi dobie
4.  Popis experimentl a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kvalita zpracovani vysledki B - velmi dobie
6. Interpretace a diskuze vysledki B - velmi dobie
7. Formulace zavért prace B - velmi dobre

PiedloZenou praci doporuéuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace se zabyva aktudlnim a relevantnim tématem: enzymatickym zpracovanim vodnich
potravinovych odpadd.

Teoretickd ¢ast této bakalaiské prace poskytuje uceleny piehled o spotfebé ryb v Ceské republice,
vcetné jejich trendd a zmén v poslednich letech. Déle piinési jasny a informativni popis vybraného
druhu ryby, jeho biologie, Zivotniho stylu a diivodi jeho vybéru jako suroviny. Ac¢koli by zatazeni
vizualniho zobrazeni (napt. obrazku ryby) mohlo dale ptispét k lepSimu pochopeni, textovy popis je
dostatecné podrobny pro adekvatni porozuméni.

Vyznam kolagenu obsazeného ve vybrané suroving je dobie zdliraznén a poukazuje na mozné vyuziti
hydrolyzatt kolagenu a Zelatiny ziskanych z ryb. Zavérecna ¢ast teoretické kapitoly predstavuje rizné
metody ziskavani kolagenovych hydrolyzati, pficemz zvlastni pozornost je vénovana
enzymatickému postupu. Vyhody této metody jsou dobfe vysvétleny, coz odivodiuje jeji vyber pro
praktickou ¢ast prace.

Teoreticka cast je obecné dobie strukturovana a logicky uspofadana, podpofena relevantnimi udaji.
Presto jsou zde mista, kde chybi citace. Online zdroje nejsou spravné citovany — postradaji jak odkazy
(URL), tak datum pfistupu. VéEtSina pouzité literatury je aktudlni, pfiblizn€ jedna tfetina zdroji vSak
pochazi ze starSich nez deseti let. Dale neni v celém textu disledné dodrZzovano kurzivni psani
latinskych nazvii druht.

Prakticka ¢ast prace odrazi rozsahlou a peclivou praci studenta. Poskytuje podrobny piehled o celém
procesu, véetné sloZeni suroviny, technologickych postupti a analyzy vysledkt. Kapitola 5 —nazvana
Materialy a metody — v§ak za¢ina zaméfenim na pouziti filtrd, coz ¢asteéné odvadi pozornost od $irsi
metodologické Casti. Navic zde chybi podkapitola s vyctem pouzitych materiall, coz je vyznamny
nedostatek. Neobvyklé je rovnéz to, Ze postup zpracovani zelatiny neni v této kapitole zahrnut,
piestoze by tam mél byt popsan.

Grafy a ilustrace vyznamné napomahaji pochopeni textu a bez nich by bylo obtizné sledovat tok
prace, zejména kvuli nejednozna¢né terminologii. Napiiklad neni popsana metoda vypoctu obsahu
bilkovin z hodnot dusiku. Stejné tak v metodické ¢asti Casto chybi rovnice, coz ztézuje porozumeni a
opakovatelnost postupti.

Prezentace vysledki je obecné na dobré irovni, ocefiujeme snahu o jejich interpretaci a vysvétleni.
Avsak absence smérodatnych odchylek snizuje vérohodnost dat. Zatrazeni statistického srovnani s
vysledky jinych vyzkumnych tymi by troven prace dale zvysilo.

Zaveér je dobie napsan a nastinény jsou mozné sméry dal§iho vyzkumu. Bylo by vhodné zminit, ze
doposud neanalyzované frakce materialu by mohly byt pfedmétem budoucich studii, které by vedly
k upIn€j$im zaveéram.

Zavazna chyba se vyskytuje v prezentaci dat o podilu pigmentu a tuku. Pfi vypoctu celkového obsahu
pigmentu nelze jednoduse seCist procenta jednotlivych frakci, protoze to vede k nadhodnocenému
vysledku. Spravné a pfesné prezentovani dat v zavéru je zasadni, protoze prave tato ¢ast byva Casto
jedind, kterou ¢tou ostatni odbornici.

Celkové je patrna snaha a pecliva prace studenta. Zaclenéni kvalitné zpracovanych obrazkl pfispiva
k vizualni Grovni a profesionalnimu dojmu celé prace.

Otazky oponenta bakalaiské prace:

1) V kapitole 7.3 uvadite Zelatinu jako kolagenovy hydrolyzat. Mohla byste prosim objasnit rozdil
mezi zelatinou a kolagenovymi hydrolyzaty?

2) Na stran¢ 35 se zmifiujete o obsahu bilkovin — je tomu tak? Pokud ano, jak byl obsah bilkovin
vypocten z hodnoty dusiku? A jaké dalsi bilkoviny, kromé kolagenu, se v téchto tkanich bézné
vyskytuji?
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3) Jaky byl diivod vybéru konkrétnich frakci k analyze? Je mozné, aby frakce 3 a 4 poskytly kvalitni
zelatinu?

V Zlin¢ dne 30. kvéten 2025

Podpis oponenta bakalaiské prace
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