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Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS: 

 

Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Splnění zadání bakalářské práce A - výborně 

2. Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování A - výborně 

3. Množství a relevance použitých literárních zdrojů A - výborně 

4. Popis experimentů a metod řešení A - výborně 

5. Kvalita zpracování výsledků A - výborně 

6. Interpretace a diskuze výsledků A - výborně 

7. Formulace závěrů práce A - výborně 

Předloženou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  A - výborně 
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Komentáře k bakalářské práci: 

Bakalárska práca Daniela Kašíka s názvom Stanovení nízkomolekulárních těkavých látek v 

kurkumě pomocí (HS-SPME)-GC-MS spĺňa všetky požiadavky kladené na spracovanie bakalárskej 

práce. 

 

Teoretická časť práce podrobne opisuje kurkumu ako známu a dlhodobo využívanú rastlinu. Autor 

zároveň poskytuje prehľad o chemickom zložení těkavých látok prítomných v oddenkoch kurkumy 

a v neposlednom rade podáva prehľad o ich využití v potravinárstve. Druhá kapitola teoretickej 

časti stručne a jasne opisuje plynovú chromatografiu s hmotnostno-spektrometrickou detekciou, a to 

s minimom nejasností. V tejto kapitole by som ocenila detailnejšie rozpísanie spomínaných 

detektorov, ktoré sú uvedené len ako skratky. Záverečná kapitola teoretickej časti je venovaná opisu 

metódy HS-SPME, ktorú študent následne využíva v experimentálnej fáze jeho bakalárskej práce. 

 

Praktická časť sa venuje samotnému stanoveniu nízkomolekulárnych prchavých látok v kurkume, 

kde musím podotknúť sa jednalo o vôbec prvé využitie tejto analytickej metódy na pracovisku. 

Študenta preto chválim najmä za jeho ukážkový prístup, pri ktorom nechýbala ochota učiť sa a 

hľadať správne riešenia v doposiaľ prakticky neprebádanej oblasti. Vo výsledkoch a diskusii autor 

detailne opisuje optimalizáciu vybraných vlákien, vzorkovania a teplotného programu. Žiaľ, nie je 

upresnený počet opakovaných meraní, a to napriek komentovanej reprodukovateľnosti meraní 

(kapitola 3.4.1 a 3.4.2). Autor sa vo všetkých prípadoch opiera o literatúru, no zároveň mu nechýba  

nadhľad a využívanie selského rozumu.   

 

Prácu hodnotím ako výbornú a navrhujem známku A.  

 

Otázky oponenta bakalářské práce: 

1. Prosím o vypísanie všetkých parametrov, ktoré je možné optimalizovať pri využitej metóde HS-

SPME. 

2. Dokázali by ste posúdiť, aké ďalšie možné SPME vlákna by boli vhodné pre stanovenie 

nizkomolekulárnych látok, vzhľadom na výsledky Vašich experimentov?  

 

 

V Zlíně dne 30. května 2025                    

 

 

 

 

Podpis oponenta bakalářské práce 
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