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Nazev bakalaiské prace:

Obsah mineralnich prvki a biologicky aktivnich latek microgreens

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadéani bakalaiské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etn¢ jazykového zpracovani A - vyborné
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroju A - vyborné
4. Popis experimentt a metod feSeni B - velmi dobie
5. Kvalita zpracovani vysledki B - velmi dobie
6. Interpretace a diskuze vysledki B - velmi dobie
7.  Formulace zavért prace B - velmi dobie

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre

Posudek oponenta bakalaFské prace — EXPERIMENTALN{ PRACE Strana 1/3
Verze 2025/01



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 5669
760 01 Zlin

Komentaie k bakalarské praci:

Bakalarska prace je sepsana pfehledn¢ a Ctiveé. Jazykova stranka je na velmi dobré urovni, pieklepy
¢i nevhodné formulace se vyskytuji velmi malo. Prace je podloZena znaénym mnozstvim odbornych
studii témét vyhradné cizojazycnych, coz se propisuje nejen do kvalitné zpracované literarni
reSerSe, ale také do diskuze vysledkt méteni.

Literarni ¢ast prace je logicky ¢lenéna a dava ¢tenafi vhodny zaklad pro seznameni se s feSenym
tématem. V této Casti prace neni v textu odkazovano na obrazky 1- 6. Vytku mam k uvadéni
vitaminu A jako obsahové latky microgreens (kap. 3) a nizké hodnoty toxickych prvki by bylo
vhodné&jsi uvadét v ug (kap. 3.1.3).

Pouzité metody chemické analyzy jsou v praci popsény a citovany, podrobnéji mohly byt popsany
podminky péstovani microgreens. Vysledky jsou piehledné uvedeny v tabulkach a grafech, jsou
statisticky zpracovany a diskutovany s literaturou. V grafech 2 - 12 chybi nazev osy y. V kap. 8.1.3
neni ziejmé, z jakych hodnot byly vysledky v grafu pocitany (primér z prvniho/posledniho dne?) a
proc¢ jsou zde tyto grafy uvedeny. Tabulka 5 neni citovana a ¢iselné hodnoty neodpovidaji nutri¢nim
standardiim, nebo je tato tabulka Spatné nazvana. Navic tabulka 5 a graf 11 prezentu;ji stejné
hodnoty. Popis hodnot obsahu olova v textu nekoresponduje se zobrazenim v grafu 10 a
procentualni ptrispévek k RDA by mél byt uveden jednotné a max. na jedno desetinné misto. Jinak
ale musim pochvalit velmi pe¢livou diskuzi s odbornou literaturou ke v§em uvedenym vysledkim

v praktické ¢asti.

Bakalafska prace splituje zadané cile. Praci doporucuji k obhajob¢ a hodnotim stupném B - velmi
dobfe.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1/ Co ovliviiuje biologickou dostupnost mineralni prvkd, které ¢loveék konzumuje ve

form¢é microgreens? (kap. 3.1.1 a3.1.2)

2/ Jaka je hmotnost bézné porce microgreens v pokrmu? Jaky by mohl byt realny piispévek denni
konzumace microgreens k plnéni RDA diskutovanych prvki (Ca, Fe, Mg)?

3/ Cim si vysvétlujete nartist mnoZstvi olova v microgreens (graf 7) pii laboratornim péstovani?

V e Zliné dne 27. kvétna 2025

Podpis oponenta bakalarské prace
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