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Komentare k diplomové praci:

V diplomové praci se autor zabyva zpracovanim kachnich zaludkd (obsahujicich vysoky podil
kolagenu) na kolagenni produkty (Zelatiny a hydrolysat).

V literdrni studii se zaméfil na problematiku zpracovani drlibeze a vedlejSich produktt vznikajicich
pfi jejim zpracovani, sou¢asného vyuziti a potencidlu netradi¢nich surovinovych zdroju
obsahujicich kolagen. Popisuje také pramyslovou vyrobu Zelatin ze standardnich tkani, funkcni
vlastnosti Zelatin a jejich vyznam pro primyslové aplikace.

Pti experimentech se soustredil na studium vybranych procesnich faktord pfi 3-stupriové extrakci
Zelatin. PoutZil techniku planovanych experimentd, které se vyuZivaji ve vyzkumné a prdmyslové
praxi k testovani vyznamnosti kombinaci rznych Urovni procesnich faktor( na odezvu. Sledoval
stupen konverse precisténého kachniho kolagenu na Zelatinové frakce a vybrané kvalitativni
parametry pripravenych Zelatin (pevnost gelu, viskosita, obsah mineralnich latek, teploty tani a
tuhnuti Zelatinového gelu), které jsou duileZité zejména pro potravinarské a farmaceutické aplikace
Zelatin. Navrhl optimalni zpracovatelské podminky,

Diplomova prace patti mezi minimum praci svého druhu a jeji vysledky jsou vyznamnym pfinosem
pro praxi, nebot nabizi mozZnost efektivniho vyuZiti netradi¢ni kolagenni suroviny na vysoce
jakostni zelatiny. Diplomant zvlad| ¢asové naro¢né experimenty, vhodné zvolil metodu reseni
problému, kterd odpovida profilu budouciho inzenyra. Vyzdvihuji jeho peclivy ptistup,
samostatnost a zdjem o feSenou problematiku.

Zadani diplomové prace bylo spinéno. Diplomova préce je plvodni dilo.

Systém Theses.cz nasel maximalni podobnost s jinymi dokumenty ve vysi 11 %. Jedna se o praci
plvodni - neni plagiatem.

Otazky vedouciho diplomové prace:
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