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Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim Klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni

Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalaiské prace B - velmi dobfe

2. Formalni aroven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

3 MnoistV1, aktualnost a relevance pouzitych literarnich B - velmi dobie
zdroj

4. Popis experimentii a metod feSeni C - dobre

5. Kyvalita zpracovani vysledki

B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledki a jejich diskuze C - dobre

7. Formulace zavéra prace

B - velmi dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre

Posudek oponenta bakalarské prace — experimentalni prace

Verze 2024/01

Strana 1/3



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 5669
760 01 Zlin

Komentaie k bakalarské praci:

Predlozena bakalarskd prace je zpracovana v klasické m ¢lenéni na teoretickou a praktickou ¢ast. Pro
jejizpracovani bylo pouZito 113 zdroju s dostateénym zastoupenim zahranicni literatury. Jsou
zastoupeny jak odborné publikace, tak i napf. webové stranky zahraniénich autor(. Celd prace je
zpracovana na 64 Cislovanych strandch, coz je vice neZ dostacujici pro bakalarskou praci.

V teoretické praci se autorka zaméfila na zpracovani literarni reSerse korespondujici s té maty
uvedenymiv zadani prace. Zde je tfeba zminit, Ze v kapitola 10.2, kde je velmi stru¢né shrnut vliv
vizualizace na zapamatovani informaci, by zaslouzila rozsifeni o zbytek tohoto bodu v zadani (tj.
principy vyuzivané pro memorovaniinformaci) a obecné by také neskodilo tuto kapitolu pojmout v
SirsSim pohledu.

V praktické ¢asti se pak autorka vénuje samotné tvorbé edukacéni brozury a jejimu srovnani / diskusi
s jinymi, zahranic¢nimi, broZzurami. Pravé ¢ast srovnani by bylo vhodné rozsifit a pripadné zkusit
diskutovat i v SirSich souvislostech.

Z hlediska formalni drovné prace by bylo tfeba upravit nékolik nesrovnalosti, jedna se zejm. o:

- spravné psani procent v cestiné i slovenstiné (procent x procentni; str. 16, 17),

- stejné a spravné zapisovani pojmu (kampylobakteriéz x kampilobakteridz; str. 16),

- nezalomitelné mezery na nékolika mistech v textu (240 minut, 100 °C a mezi jednopismennymi
spojkami; str. 22, 34 apod.),

- stejné zarovnani celého textu do bloku (odstavec v kapitole 10.2; str. 37),

- dlsledné psani kurzivy v latinskych nazvech (str. 32, 36),

- spravné psanirodovych a druhovych nazvl mikroorganismda (viz str. 29 a 31 - kapitola je nadepsana
Salmonella enterica, je tedy nutné pokracovat bud'S. enterica nebo bakterie rodu Salmonella — v
uvedenémtvrzeninelze specifikovat, zda se jedna o cely rod, nebo chybné zapsany nazev jednoho
druhu, to samé se opakuje na str. 31 (Clostridium je...))

- Spatné odkazy v textu na obrazky (posunuto o jedno &islo), ¢i chybéjici odkazy na obrazky (obrazek
4),

- nepresné zpracované seznamy (mald x velka pismena, ¢ary x tecky, napf. na str. 26 také jiné Grovné
seznamu pro body, které maji byt na stejné Grovni).

Obecné na par mistech pak text postrada posloupnost, napt. na str. 20 (kapitola je nadepsana
,tepelnd Uprava potravin®, autorka vsak prvni odstavec vénuje chlazeni, které je dalSi samostatnou
kapitolou).

| pfes zminéné nedostatky vSak prace spliiuje naroky kladené na tento typ prace a ma prakticky
presah diky vytvorené brozure.

Otazky oponenta bakalaiské prace:

Otazky k praci:

1) V zavéru prace zminujete, Ze pfipadny vyzkum by mohl mifit na sbér dat a porovnani situace pred
a po pouZivani brozur. Pokud ano, jaké ocekavate vysledky?

2) Jednou z vytek k pracije, Ze v ni neni zahrnuto, jaké principy se vyuZzivaji pro memorovani
informaci — mizZete, prosim, velmi stru¢né zminit par pfiklada?

3) V cemyvidite, nejvétsiproblém v proskolovanizaméstnanct v oblasti HACCP, bezpecnostipotravin
a hygieny?

V e Zliné dne 21.05.2024
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