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Vliv nepiimého UHT zahfevu na vybrané vlastnosti mléka

Hodnoceni bakalarské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadéani bakalatské prace C - dobie
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani E - dostatecné

zdrojl

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

D - uspokojivé

4.  Popis experimentd a metod feSeni E - dostatecné

5. Kvalita zpracovani vysledki

E - dostatecné

6. Interpretace ziskanych vysledki a jejich diskuze E - dostatecné

7. Formulace zavért prace

D - uspokojivé

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

E - dostate¢né

Posudek oponenta bakalarské prace — experimentalni prace

Verze 2024/01

Strana 1/2



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 5669
760 01 Zlin

Komentare k bakalarské praci:

PredloZend bakalarska prace se zabyva vlivem nepfimého UHT zahfevu na vybrané vlastnosti mléka.
V teoretické ¢asti je popsana zakladni charakteristika mléka véetné technologie vyroby metodou
UHT. Cela teoreticka ¢ast je zpracovana velmi povrchoveé a s velkym mnoZstvim nesrovnalosti, které
plsobi spiSe chaotickym dojmem. Prace je sice doplnéna obrazky, nicméné na né chybi odkazy v
textu. Prakticka ¢ast je sepsana v podobném duchu, avsak nejslabsi strankou celé prace je kapitola
"Vysledky a diskuze", nebot je to pouze strohy vycet dosazenych vysledk( bez ndznaku diskuze.
Vysledky jsou vétsinou prezentovany v podobé graf(, ale bez rozmyslu, protoZze uvedené chybové
Usecky jsou dost zarazejici. V zavéru prace se nachdzi ,Seznam zkratek” a ,,Seznam literatury”, ale
ani jeden z nich neni uveden v predepsaném abecednim poradi, navic seznam literatury je
nekonzistentni, jelikoZ kazdy literarni zdroj je citovan jinym cita¢nim stylem. Z formalniho hlediska
student nerespektoval elementarni gramaticka ani typograficka pravidla, a proto se jich v praci
vyskytuje velké mnozstvi.

| pres vysSe uvedené pripominky praci doporucuji k obhajobé a hodnotim zndmkou E — dostatecné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1) Obecné je znamo, Ze pritomna mikrobiota miva vliv na urcité vlastnosti produktu, tak by mé
zajimalo, pro¢ nebyla provedena kontrolni mikrobiologickd analyza?

2) Na str. 36 uvadite, Ze nejvétsi obsah susiny byl pozorovan u vzorkd s vydrzi 20 sekund, ¢im si
tento nar(st vysvétlujete?

3) V zavéru prace tvrdite, Ze "tepelné osetreni mléka nem3 vliv na obsah amoniaku po UHT
zahtevu", avSak tento vyrok je v rozporu s Vasimi uvedenymi vysledky, uvedte své tvrzeni, prosim,
na pravou miru. Dale mate u téchto vysledk( uvedeno, Ze v odborné literatufe nebyla na toto téma
nalezena zadna data, s ¢imzZ absolutné nesouhlasim a prosim o doplnéni kratké diskuze alespon
touto cestou.

V e Zliné dne 30.05.2024

Podpis oponenta bakalaiské prace
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