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Vliv pouziti riznych tukli na vlastnosti oplatek
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakaléaiské prace A - vyborné
2. Formadlni uroven prace, véetné jazykového zpracovani D - uspokojivé

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. zdroj D - uspokojivé
4. Popis experimentll a metod feSeni C - dobre
5. Kovalita zpracovani vysledki D - uspokojivé
6. Interpretace ziskanych vysledki a jejich diskuze D - uspokojivé
7. Formulace zavért prace C - dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

Posudek oponenta bakalarské prace — experimentalni
prace Strana 1/2
Verze 2024/01



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 5669
760 01 Zlin

C - dobre

Komentare k bakalarské praci:

,Vliv pouZiti rGznych tukl na vlastnosti oplatek” je nazev predloZené prace studenta Martina
Braddce, ktera je sepsana celkem na 55 stranach bez priloh. Soucasti prace je ptiloha, ktera je
uvedena v seznamu pftiloh v hlavnim souboru, ale vlastni dotaznik je uveden jako kratky
samostatny textovy soubor. V tomto pfipadé by bylo vhodnéjsi uvést vse do jednoho souboru.
Prace je ilustrovana 20 obrazky a doplnéna 1 tabulkou.

Vlastni bakalarska prace se zabyva vlivem vyuZiti rdznych tukd na strukturni vlastnosti oplatek. V
teoretické ¢asti prace je popsdna technologie vyroby oplatek a pouzivané suroviny pro tuto vyrobu
se zamérenim na tuky a jejich skladbu. Dale je popsan vznik trans nenasycenych mastnych kyselin
pfi vyrobé peciva. Prace ddle pokracuje praktickou ¢asti, kterd se zaméruje na vyrobu opatek s
riznymi druhy pouZitého tuku. Tato ¢ast zacind popisem pouZitych surovin a stru¢nym popisem
jednotlivych pouZzitych tuk(, a dale pokracuje recepturou a vlastni technologii vyroby. Méreni
textury oplatek na texturometru a jejich senzorické hodnoceni je dalSi soucdsti prace. V posledni
¢asti prace jsou uvedeny vysledky a jejich diskuse hlavné mezi sebou. Srovnani s literaturou je
zejména v posledni ¢asti prace je jednim ze slabin této prace. Za dalsi slabsi misto je mozné
povazovat statistickou analyzu, ktera je uvedena v metodice, avSak blizsi podrobnosti v ¢asti s
vysledky chybi. Zajimavé by napft. byly vysledky Turkeyho HSD testu.

Formalni Groven prace je na bézné Urovni. V praci je mozné nalézt rlizné formalni chyby, mezi
kterymi lze jmenovat napt. chybéjici interpunkéni znaménka v nadpise obrazk(, obc¢asna bild mista
na strankach uprostred hlavni kapitoly (napf. str. 40, nebo pred grafy hodnoceni), Spatné
zarovnani, opakovani véty se stejnym vyznamem hned po sobé (str. 42) aj. Horsi Citelnost dale
zpUsobuje obcas nenavazujici text a nevhodné poutzitd slova. Dalsim slabsim mistem prace je
seznam poutzité literatury, ktery obsahuje pouze 24 citaci a neni u néj dodrzeno pozadované
formatovani. Je nutné ale vyzdvihnout, Ze vétSina uvedené literatury je zahranicni.

| pres tyto nedostatky doporucuji praci k obhajobé a hodnotim stupném D — uspokojivé.

Otazky oponenta bakalarské prace:
1) Které latky jsou odpovédné za typické aroma u masla (z kravského mléka)?
2) Jaké dalsi oleje a tuky se pfi vyrobé oplatek pouzivaji?

V e Zliné dne 27.05.2024

Podpis oponenta bakalaiské prace
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