i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 5669

760 01 Zlin
Posudek oponenta bakalarskeé prace
(EXPERIMENTALNI PRACE)

Piijmeni a jméno studenta: Zdimalova Renata
Studijni program: B0721A210002 / Technologie a hodnoceni potravin
Studijni obor: T19001 / Technologie potravin
Zaméreni
(pokud se obor dale déli):
Ustav: Ustav technologie potravin
Vedouci bakalai'ské prace: Sebestikova Romana, Ing.
Oponent bakalai'ské prace: Adéamkova Anna, doc. Ing. et Ing. Ph.D.
Akademicky rok: 2023/24
Nazev bakalarské prace:

Vlastnosti oplatek vyrobenych z mouky barevnych psenic
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakaléaiské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentll a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledkl B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledki a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavért prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
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A - vyborné

Komentare k bakalarské praci:

PfedloZena bakalafska prace studentky Renaty Zdimalové se zabyva vlastnosti oplatek vyrobenych
z mouky barevnych pSenic. V prvni ¢asti prace je popsdna charakteristika oplatek a suroviny na
jejich pripravu. Nasleduje technologie vyroby oplatek, kde studentka popisuje jednotlivé vyrobni
operace. Ve druhé kapitole teoretické ¢asti prace jsou popsany charakteristiky barevné psenice,
v€etné anatomického a chemického sloZeni zrna, jeho odliSnosti oproti béZné pekarenské psenici a
jeho vyuziti v potravinarstvi. Tyto kapitoly jsou popsany celkem jednoduchou ¢tivou formou, ve
které vSak nechybi potifebné zékladni informace.

V praktické ¢asti prace byla ovérena vyuzitelnost mouk z barevnych psenic pfi vyrobé oplatek a
charakterizovany vybrané vlastnosti téchto oplatek. Pro tuto charakterizaci bylo pouzito méreni
textury na texturometru a byla provedena senzoricka analyza. Timto zplsobem bylo ziskano
zakladni porovnani bézné celozrnné pseni¢né mouky s moukami z barevnych psenic a poznatky o
vlivu jednotlivych mouk na vlastnosti oplatek, které jsou daleZité pro dalsi rozsifovani vyuziti
barevnych psenic. Pozitivné hodnotim i sledovani vlivu doby skladovani. PfestoZe je prace svym
rozsahem a vysledky nadstandardni, je Skoda, Ze autorka blize neuvadi vysledky ze statistického
zpracovani ziskanych dat. Zajimavé by napt. byly vysledky Turkeyho HSD testu, ktery je uveden v
metodice, ale jeho vysledky nejsou podrobnéji zminény.

Celd prace je sepsana na 57 stranach bez ptiloh a obsahuje vice neZ 40 odkaz( na literaturu, 19
obrazkd a 1 tabulku. Formalni stranka prace je na dobré Urovni, avsak i zde se najdou bézné
formalni chyby, jako jsou vycty bez popisu a znamének (napf. pti uvadéni receptury), chybéjici
tecky za Cislem v nadpisu obrazku, vétsi bilé misto na konci stranky (str. 41 ) aj.

| pfes vSechny uvedené vyhrady hodnotim vysledky uvedené v praci jako dulezité a vlastni praci
jako nadpridmérnou. Praci doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném Vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1) Ktery zpUsob kypfreni jste uplatiiovala pri vyrobé oplatek?

2) Odhadnéte, jestli je mozné v blizké dobé ocekavat vétsi rozsiteni vyrobkl z mouky z barerevné
psenice.

V e Zliné dne 27.05.2024

Podpis oponenta bakalaiské prace
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