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Komentare k diplomové praci:

Prace pani bakalarky Floridnové se zabyva sporotvornymi bakteriemi z potravin, které nenabizi
pfihodné prostiedi pro rozvoj mikroorganizm(. Jedna se napf. o tepelné opracované masné
vyrobky a susené ovoce, ze kterych byly pro praktickou ¢ast prace bakterie izolovany. Text je
zaméren na grampozitivni tyCinky, které umi tvofit biofilm a prfedstavuji timto pro potravinarsky
pramysl riziko hlavniho zdroje kontaminace zafizeni. Nékteré grampozitivni sporulujici ty¢inky
dokonce mohou za jistych podminek zpUsobit spottebitellim i alimentarni intoxikaci (Bacillus
cereus). Z téchto uvedenych dlvodl je téma velmi zajimavé a pfinosné.

Prace je psana prehledné a ctivé s minimem formulacénich a formalnich nedostatk(l. Teoreticka ¢ast
dava uceleny prehled o zkoumané problematice. Text je citovan velkym mnoZstvim vysoce
kvalitnich literarnich zdroju.

V praktické ¢asti prace se u izolovanych a identifikovanych grampozitivnich sporulujicich bakterii
autorka zabyvala sledovanim pulsobeni teploty na jejich rist (rdstové krivky z dat z bioreaktoru
RTS-1C pfi teplotach 25 °C, 30 °C a 40 °C), hodnocenim antibiotické rezistence (diskova dilu¢ni
metoda, kterd testovala 15 antibiotik s ndslednym potvrzenim gen( rezistence metodou PCR),
detekovanim gen( virulence (pomoci PCR u kment Bacillus cereus) a tvorbou biofilma
(vyhodnoceni Christensenovou metodou s vyuZitim mikrotitrac¢ni desti¢ky). Velmi ocenuiji
komplexnost experimentu. Ziskané vysledky jsou prehledné prezentovany v grafech, tabulkach a
fotografiich. Jsou spravné interpretovany a diskutovany. U diskuze bych ocenila rozsifeni o text
souvisejici s tim, co ziskané vysledky znamenaiji pro vyrobce a spotfebitele potravin, z nichz byly
bakterie izolovany. Z textu diplomové prace je vsak vice nez ziejmé, ze studentka pristupovala k
reSeni své prace odpovédné a vytvorila ucelené dilo. Praci pani bakalarky Floridnové proto
doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A- vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Maji Vami zvolené teploty, pfi kterych byl sledovan rlst sporulujicich bakterii, néjakou spojitost
s potravinarskou praxi? Z jakych dlvodu byly zvoleny tyto konkrétni hodnoty?

2) Bylo by mozné blize charakterizovat vzorky, ze kterych byly bakterie izolovany?

V e Zliné dne 22.05.2024
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