i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 5669
760 01 Zlin

Posudek oponenta bakalarské prace

(EXPERIMENTALNI PRACE)

Piijmeni a jméno studenta: Sandra Labudova

Studijni program: Technologie a hodnoceni potravin
Studijni obor:

Zaméieni

(pokud se obor dale déli): Potravinatské biotechnologie a aplikovana mikrobiologie

Ustav: Ustav inZenyrstvi ochrany Zivotniho prostiedi
Vedouci bakalai'ské prace: prof. RNDr. Leona Bunikova, Ph.D.

Oponent bakalaiské prace: Ing. Pavel Pleva, Ph.D

Akademicky rok: 2022/2023

Nazev bakalaiské prace:

Mikrobiologické analyza lyofilizovanych potravin

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadéani bakaléatské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3 Mno%stvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich B - velmi dobie
zdroja
4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kvalita zpracovani vysledkl A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéri prace A - vyborné

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:
V teoretické casti bakalarské prace jsou shrnuty informace o vyrobé lyofilizovanych potravin a
jejich vlastnostech. Kapitola lyofilizator je zbytecné velmi obsirna, vzhledem k mikrobiologickému
tématu neni tfeba takovy rozsah. Naproti tomu kapitola detekce mikroorganisma, by mohla byt
rozsifena o detekci primo v lyofilizovanych potravinach. V praci se vyskytuji obcasné gramatické ci
formalni nedostatky, preklepy (napf. s. 56 - "mnozZstvil,5"), ale i mezery mezi kapitolami, chyby v
oznaceni Escherichia coli (napf. s.19 - DAEC neznamena difuzné agregativni, nybrz adherentni).
Kapitola Vodni aktivita, jako nejvyznamnéjsi faktor ovliviiujici mikrobiologickou jakost
lyofilizovanych potravin, by si oproti tomu zaslouZila vice rozvinout véetné vétsiho poctu citaci.
Nevidim vyznamnou souvislost mezi kapitolou antibiotika a tématem prace, vzhledem ke
sledovanym potravinam. SpiSe chybi zminka o reziduich v lyofilizovanych potravindch a zminka o
legislativé by méla byt také v teoretické ¢3asti. Ocenuji odbornou cizojazy€nou literaturu a
schopnost studentky s ni pracovat.
Prakticka cast je strukturovana prehledné, avsak fotky oballl od strany 35 se hodi spiSe do pfilohy.
Prace obsahuje jisté nepresnosti, napf. desitkové fedéni v metodice bez fyziologického rediciho
roztoku (s. 43). Celkové lze konstatovat, Ze studentka prokazala schopnost prace s literaturou,
osvojila si laboratorni mikrobiologické techniky, zadané cile prace naplnila.
Praci doporucuji k obhajobé a hodnotim B - velmi dobre.
Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Do jaké legislativy ES Ize zafadit mikrobiologickou kvalitu lyofilizovanych potravin?

2. Vkapitole 2.1.1 popisujete bakterii EC a uvadite, Ze nékteré kmeny jsou patogenni. Jaké

kmeny to nejsou, a maji néjaké dalsi vyuziti?

V Zliné dne 01.06.2023

Podpis oponenta bakalatské prace
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