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Ing. Petr Mrazek predlozil svou disertaci jako samostatnou praci obsahujici vysledky feSeni védeckého
ukolu zpracovanou dle odstavce 2 vnitiniho predpisu /ll. tplné znéni Studijniho a zkusebniho fadu UTB ve Zliné.
V souladu s vySe uvedenym predpisem se vyjadiuji k pozadovanym oblastem nasledovné:

a) Aktualnost tématu disertacni prace

Téma disertacni prace je aktualni a plné v souladu se strategii Evropské unie pro cirkularni bioekonomiku,
ktera mimo jiné klade dliraz na vyuzivani vedlejSich produktl (odpadl) a na vliv produkénich procesl na
zivotni prostredi. Aktualnost tématu je dana ve dvou rovinach, jednak ve vyuziti vedlejSich produktu z drabezi
porazky, v druhé roviné pak ve snaze eliminovat pouziti chemikalii pfi odtuéfiovani téchto produktt a pfi
ziskavani zZelatiny z nich pomoci exogennich enzym{.

b) Spinéni cili stanovenych v disertaéni praci

Cile disertaCni prace jsou rozdéleny do péti kapitol a dohromady vytvaii komplexni FeSeni vyuZiti
vedlejSich produktd z porazky dribeze pro produkci Zelatiny v€etné hodnoceni jeji kvality a porovnani jeji
kvality s komeréné dostupnymi zelatinami. Cile pokryvaji spektrum od pfipravy suroviny pro extrakci az po
zhodnoceni vyuziti Zelatiny téchto produktd v praxi.

Cil Priprava precisténého kolagenu — spinéno, pouziti lipaz je nevhodné

Priprava Zelatin — splnéno, sledovan vliv faktord enzym, teplota, doba extrakce, nevyhodnocené interakce
Testovani funkcnich vlastnosti Zelatin — splnéno, nepodlozeno statisticky

Navrh optimalnich podminek pfipravy Zelatin — splnéno, nepodloZeno statisticky

Cil Zhodnoceni prinosu prace pro védu a praxi— splnéno ¢aste€né, zhodnoceni je velmi obecné, neuvadi
zasadni fakta, pro¢ by navrhované postupy mély byt praxi vyuzivané, jaké jsou konkrétni benefity.



c) Postup feseni problému a vysledky disertacni prace s uvedenim konkrétniho pfinosu doktoranda
Postupy fesSeni

Postupy feSeni problému jsou uvedeny v kapitole 4 na patnacti stranach. Metodiky pfecisténi kolagenu,
pfipravy a testovani kvality Zelatin jsou popsany srozumitelné a detailné. Velmi stroze je popsana statisticka
analyza dat. Nebylo provedeno nasledné testovani po analyze variance a nebyly vyhodnoceny interakce mezi
faktory, coz je pro praktické pouziti kliCové.

Vysledky

Je pomérné nestandardnim pfistupem, pfi zpracovani disertacni prace formou zpracovani samostatné
prace, aby autor u fady vysledku (fakticky ve v§ech podkapitolach 5.1, 5.2, 5.3.1, 5.3.2, 5.3.3, 5.4, 5.4) hned
popisuje patent, ¢lanek apod. Pokud ma byt dana prace v souladu s vnitfnim pfedpisem univerzity, ma
obsahovat vysledky, které byly ziskany pfi feSeni daného ukolu v opodstatnéném rozsahu a takto je i
disertaCni prace posuzovana.

Konkrétni pfipominky

- U vSech tabulek ve vysledcich chybi vyznaceni prikaznosti rozdild mezi priméry pro jednotlivé
sledované charakteristiky a vyhodnoceni interakci mezi faktory v tabulkach, kde byl hodnocen vliv faktoru.

- Nazvy tabulek v textu i pfimo nad tabulkou neodpovidaji obsahu, napf. v tabulce 6 neni uveden vytézek
Zelatiny.

- Na strané 52 autor uvadi, ze u PK (pénotvorna kapacita) z tabulky 7 vyplyva prudky pokles této
charakteristiky v zavislosti na ET (extrakéni teplota), je ovéem potfeba zdlraznit, Ze tento pokles nebyl
statisticky hodnocen.

- Na strané 53 autor uvadi, Ze pfipravené Zelatiny vykazovaly vyznamné vy3Si pevnost, coz ale neni
statisticky podloZeno.

- Zcela chybi statistické hodnoceni tepelné stability gel(d (tab. 9, 10 a 11), bez kterého neni mozné
vyvozovat jednoznaéné zaveéry.

- Strana 59 u diskuse k rozdilim ve vytéznosti zZelatiny chybi statistické vyhodnoceni, zda jsou tyto rozdily
priikazné, coz plati i pro komentare k dal§im charakteristikam.

- Strana 59 autor uvadi, ze nejvétsi vliv na vytézek ma teplota a zavislost, ze je témér linearni — pfi spojeni
pouze dvou bodu je zavislost vzdy linearni.

- Strana 65 navrh optimalnich podminek pro pfipravu Zelatiny z kufecich kdzi — chybi souhrnna vytéznost
za obé extrakce a jeji statistické zhodnoceni. Stejné nedostatky se tykaji i zelatiny z hlav a béhaku.

Zavér
Zavér prace opakuje staté zuvodu a metodiky €imz se zhorSuje jeho pFehlednost a ditelnost, ale
v podstaté obsahuje hlavni vysledky a doporu€eni pro optimalni postupy pro ziskavani kvalitni Zelatiny,

ovSem bez vyuziti interakci mezi faktory. Je potfeba zd(raznit, Ze pfi jejich zohlednéni by se doporuceni pro
praxi mohla lisit.

d) Vyznam pro praxi

PredloZzena prace ma teoreticky vyznam pro praxi. Chybi ov§em jednoznaéné zdlvodnéni, podlozené
daty, pro¢ by méli producenti Zelatiny pouzivat odpady z dribezich porazek. Pro vyuzZiti v praxi jsou uvedené
vysledky nedostatecné podloZeny statisticky, zcela chybi vyhodnoceni interakci mezi faktory, cozZ je z pohledu



energetického pro praxi kliC¢ové. Napf. Je mozné vyuzit vy$8i koncentraci enzymu pfi niz8i teploté pfi stejném
vytéZku Zelatiny?

e) Formalni uprava disertacni prace a jeji jazykova uroven

Formalni uroven disertacni prace neni pfilis vysoka. Text v kapitole vysledky a diskuse neodpovida
skute€nosti, napf. tabulka 5 a jeji obsah, jak je uvedeno v textu na str. 49, neodpovida skutecnému obsahu.
Autor vénuje velkou pozornost vysledkim a zdGvodriovani rozdilil mezi nimi, které ovSem nejsou statisticky
vyznamné. Nékteré zkratky pod tabulkami jsou vysvétleny, nékteré ne (napf. tabulka 6, zkratka PG). Velmi
zmatecné jsou popsany tabulky 6 a 7. Naopak zbyte¢né je uvedeno, co znamena p hodnota a jak ji ma ¢tenar
Cist a to opakované. Na strané 74 a 75 jsou naprosto identické odstavce. Ke zvySeni Urovné prace nepfispivaji
ani gramatické chyby napf. v anglii — str. 11, vypliva — str. 52, véta zacin4 Cislem: 0,6 g — str. 44 a podobné.

Clenéni kapitol je nerovnomérné a predevsim v kapitole vysledky nepfehledné. Napk. kapitola 5.1 je tvofena
pouze jednim odstavcem, naproti tomu kapitola 5.3.1 je na sedmnacti stranach. Nestandardni je také
zaokrouhlovani napf. strana 48 obsah zbytkového tuku 28,5 % je zaokrouhleno na 28 %.

f) Publikaéni €innost doktoranda

Student publikoval vysledky své disertaéni prace celkem ve Ctyfech ¢asopisech zafazenych na WoS dle
JIF (Journal Impact Factor) ve kvartilech Q1 (Food Bioscience), kde je uveden jako prvni autor a dale je
spoluautorem dalSich tfi publikaci v Casopisech zafazenych do Q1, Q2 a Q4. U dalSich Ctyf publikaci, které
jsou zafazeny do databaze Scopus je doktorand prvnim autorem. Publikaéni €innost doktoranda je tedy na
velmi dobré urovni.

K praci mam nasledujici dotazy a prosim o jejich zodpovézeni v pribéhu obhajoby:

1) V Gvodu i zavéru student uvadi, Ze se vedlej$i produkty z porazek drabeze zatim v CR ani ve svété
pro produkci Zelatiny nevyuzivaiji, i kdyz spotfeba Zelatin neustale roste. Mohl by uvést hlavni ddvody,
pro¢ se doposud tyto suroviny nevyuziva;ji?

2) Jaka je kvalita vedlejSich produktll po extrakci kolagenu z testovanych surovin a jaké je jejich
potencionalni dalsi vyuziti?

3) Jakou validitu pfipisuje autor vysledkiim, kde bylo pouzito pouze jedno opakovani, napf. u pfipravy
predcisténého kolagenu?

Celkové zhodnoceni

Doktorand si stanovil ambiciozni cile, které jsou velmi strukturované uvedeny v kapitole 3, a pfi jejich
naplfiovani odved! velké mnozZstvi prace. Tato struktura vSak nebyla dodrzena pfi popisu vysledkl ani v zavéru,
coz €ini praci mirné nepiehlednou. Hlavni vytku mam k nedostate€nému statistickému vyhodnoceni méfenych
hodnot, coz mize mit dopad i na doporuceni pro praxi.

| pfes vy3e uvedené pfipominky, prokazal autor schopnost védecky pracovat na aktualnim problému
z oblasti dribezarského primyslu a publikovat vysledky vyzkumu ve védeckych ¢asopisech. Jeho prace timto
Castecné spliiuje poZzadavky kladené na disertacni praci, proto ji doporuéuji k obhajobé.
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