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Disertacni prace pojednava o vlivu technologie vyroby na vybrané jakostni parametry
konkrétnich mlékarenskych vyrobk(. Autorka pouZila ve svych experimentech smetanovy
krém, taveny syr a syrovou omacku jako modelové produkty. Celd prace je postavena na
vyrobé a testovani produktl s vyuzitim vybranych biopolymerl a to jak bezprostfedné po
vyrobé, tak béhem skladovani. Z jakostnich parametri byly stanoveny zejména obsahy susiny,
tuku, pH a reologické vlastnosti. Téma i napln prace odpovida prislusnému studijnimu
programu (oboru), ve kterém studentka Zada o udéleni titulu Ph.D.

Teoretickd cast prace (11 stran) podavd prehlednou a ctivou formou zakladni
charakteristiky pouzitych vzork(, detailné popisuje principy vyrob jednotlivych modelovych
systémU. Tato Cast prace je velice zdafrila, podava veskeré informace nutné k pochopeni
experimentl. Koresponduje to s védeckym zamérenim pracovisté, které ma v oboru vyroby a
analyzy syr(i bohatou zkuSenost. Cile prace jsou jasné formulovany a cesta k jejich dosaZeni je
rozdélena do podoby Ctyf nezavislych experiment(. Ty jsou popsany srozumitelné.

Vysledky experimentalni ¢asti (38 stran) jsou podany opét prehledné a s logickou
navaznosti jednotlivych kapitol. Védecky text je doprovazen namérenymi daty ve formé
tabulek a grafl. | pfes jejich znacny pocet (neni divu, experiment byl rozsahly) neplsobi nijak
rusivé. Autorka dokazala interpretovat namérend data tak, Ze je musi pochopit i nezasvéceny
¢tenar, a to i bez studovani grafickych pfiloh. VSechny vysledky jsou zpracovany adekvatnimi
statistickymi metodami a fadné okomentovany, popf. srovnany s dostupnou literaturou. Ta je
citovana v souladu s normou CSN I1SO 690: 2011. Po formalni strance nemdam k praci zasadni
vyhrady (viz. niZe), odpovida standardnim narokim kladené na tento typ vysokoSkolskych
praci.

Spravnost védeckého pocinani autorky je doloZena bohatou publikaéni aktivitou
v celkem deviti uzndvanych zahranic¢nich periodikach s impakt faktorem. U dvou ptispévkl je
autorka na prvnim misté. Pfinos prace je ukazkovy, zejména rozsifuje poznani o vlivu
hydrokoloidd v mlécné matrici. S pfispénim této prace moina dojde také k nahrazeni
hystericky vnimanych ,, polyfosfat(i“.

| kdyZ povaZzuji praci za velice kvalitni, pe€livym prostudovanim jsem narazil na drobné
nesrovnalosti:
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1)
2)

3)

4)

5)

6)

Co mysli autorka pojmem ,,peptizace”? (s. 12)

Tabulka 2; neni jasné, zda se jedna o informace vyrobce nebo namérend data v rdmci
Vasich experimentu.

Vzhledem k rozsahlosti experimentl bych spise ocenil jejich kratké shrnuti na konci
kazdé kapitoly.

Na zakladé ¢eho byl do experimentu Il byl vybran k-karagenan a furcellaran B?
V teoretické casti jsou zminény rozdily mezi jednotlivymi hydrokoloidy, ale pro
experiment by to mélo byt vyjadfeno jednoznacné.

Uvadét hodnoty aktivity vody na Ctyfi desetinnd mista neni relevantni (kapitola
4.3.5).

V kapitole 5 (4. odradzka, posledni véta) piSete ,S ohledem na vyssi efektivitu
zvySovani tuhosti......“. Jak je definovano efektivni ztuzovani?

Nesrovnalosti, které se v praci vykytuji, nepovazuji za vyznamné a nijak nesnizuji kvalitu
predlozené prace. Disertacni prace Ing. Venduly Klrové svym obsahem a zpracovanim
odpovidd §47, odstavci 4 Zakona o vysokych skolach (€. 111/1998). Cile prace byly spinény,
vysledky jsou jednoznacnym pfinosem v oboru technologie potravin. Doporucuji, aby byla
disertacni prace pfrijata k obhajobé a na zakladé Uspésné obhajoby byl Ing. Vendule Klirové
udélen akademicky titul Philosophiae Doctor (Ph.D.) ve studijnim programu Chemie a
technologie potravin, oboru Technologie potravin.

doc. Ing. Libor Cervenka, Ph.D. v Chrudimi 10. srpna 2023
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