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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Ondieje Turecka se zabyva diskutovanym tématem a to sledovanim vlivu
obsahu oxidu sifi¢itého na oxidaci bilych vin. V praktické ¢asti bylo analyzovano 8 vzorkd, s rozdilnym
obsahem celkového oxidu sifi¢itého, u kterych byl sledovan v prlibéhu skladovani obsah volného
oxidu sifi¢itého, antioxidac¢ni aktivita, celkovy obsah polyfenoll, flavonoidl a byly sledovany také
obsahy jednotlivych polyfenold. Prace je sepsana standartnim zplsobem na 69 stranach s poétem
76 poutzitych literarnich zdroji. Oceniuji pristup studenta v pfipadé vlastniho zpracovani a pfipravé
vzorkd vin a dale senzorického hodnoceni.

PredloZenou diplomovou préaci hodnotim stupném A — vyborné. Jednd se o plvodni préci a
doporucuiji ji k obhajobé.

Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 18. 05. 2022

Podpis vedouciho diplomové prace
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