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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


senzorická  analýza  brambor
Cílem předložené bakalářské práce Andrey Hodonské bylo zpracování rešerše o bramborách, především jejich vlastnostech a metodách senzorické analýzy potravin, a následně praktická část práce – senzorické hodnocení brambor a stanovení škrobu a sušiny. Téma této práce je aktuální především s ohledem na získání důležitých informací o této běžné potravině v české dietě.
Teoretická část bakalářské práce je zaměřena na podání literárního přehledu o bramborách, konkrétně o jejich vlastnostech – anatomických, morfologických a chemickém složení. Dále se přehled týká metod senzorické analýzy. V teoretické časti studentka také vhodně popsala i samotné hodnocení bramborových hlíz. Celkově je teoretická část zpracována vyhovující formou.

V praktické části studentka popsala metodiku práce – charakteristiku vzorků, podmínek senzorické analýzy a jednotlivých druhů hodnocení i postupy chemické analýzy pro stanovení obsahu škrobu a sušiny v jednotlivých odrůdách brambor. Výsledky samotného senzorického i chemického stanovení jsou vhodně zhodnoceny, i pomocí statistických metod, a jsou uvedeny v tabulkové a grafické formě, i slovně popsány a stručně vysvětleny. Také byl vypracován dotazníkový test se správně volenými otázkami, který vhodně doplňuje už tak velmi obsáhlou práci.
Andrea Hodonská, i za pomoci vedoucí práce, získala a zpracovala naměřené výsledky na odpovídající odborné úrovni. Práce je opravdu obsáhlá s množstvím důležitých a zajímavých informací, je přehledně členěna a napsána srozumitelně.
K celé práci mám jen dvě otázky: 
Jaké byly senzorické zkušenosti hodnotitelů, kteří se zúčastnili senzorického hodnocení různě tepelně upravených brambor? Byly to hodnotitelé, kteří prošli základním školením a následně přezkoušením, nebo pouze laici?
Kterému typu tepelné úpravy, případně i odrůdě, dáváte přednost vy?

Andrea Hodonská v bakalářské práci splnila všechny předepsané cíle práce, a to vzhledem k rozsahu především praktické části, i nad rámec běžné bakalářské práce. 
Práci proto doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


A - výborně
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