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Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Predkladand bakalarska prace studentky Agaty Hordkové pojednava o spontanné kvasenych pivech a
jejich mikroflére. Studentka se v prdci zabyva charakteristikou piva, v€etné piv spontanné kvasenych,
popisuje a srovnava technologii vyroby téchto produktl. V samostatné kapitole poté popisuje
mikroorganizmy vyskytujici se ve spontdnné kvasenych pivech. Studentka shrnuje i mozné metody
izolace a identifikace mikroorganizm. Kladné hodnotim kapitolu udavajici prehled o dostupném
sortimentu spontdnné kvasenych piv v ramci CR a Belgie.

Celkové préce plsobi ucelenych dojmem a dava prehled o fesené problematice. Nicméné, v praci se
obcasné vyskytuji preklepy a nedostatky zejména formulacniho razu, v nékterych ptipadech by bylo
vhodné lépe interpretovat citovanou literaturu. Jako pfiklad namatkou uvadim: kap. 1.4.2 ,Nakonec
se mechanicky odstrani koreny”, nebo pouziti jiz zastaralych nazvd druh( bakterii z plvodniho rodu
Lactobacillus (napf. Lactobacillus fructivorans namisto Fructilactobacillus fructivorans kap. 2.6.1).
Taktéz v celé praci neni uvedeno Cislovani stran.

Zminéné nedostatky vSak vyznamné nesnizuji uroven prdce, ktera splfiuje pozadavky a napliuje
stanovené cile, a proto ji doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A-vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1.V kapitole 1.4.1 Voda popisujete, ze ma tato slozka vyznamny vliv na vlastnosti
vysledného produktu. Mohla byste uvést ptiklady vad piva, které mohou nastat v disledku
pouziti varni vody s nevhodnym chemickym sloZenim?

2. Popiste kratce princip katalazového a oxidazového testu.

3.V kapitole 4.3 Identifikace se zmifiujete o genotypovych metodach, které lze vyuzit pti
identifikaci mikroorganizmi. Maji tyto metody ve srovnani s fenotypovymi i n¢jakou
nevyhodu?

Ve Zliné dne 03. 06. 2022

Podpis oponenta bakalaiské prace
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