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Komentare k diplomové praci:

Diplomové prace se zabyvd moznostmi zpracovani odpadniho tuku ze zvéfiny na sodna
mydla.

V teoretické ¢asti bylo ukolem diplomanta zaméfit se na charakterisaci lipidi a zdtraznit
jejich nutricni vyznam. Dale ziskat piehled o zpracovani rostlinnych a zivocisSnych tukl a
oleji pro potravinaiské a jiné aplikace, vCetné aspektii potencidlu vedlejSich produkti
vznikajicich pfi zpracovani potravinarskych surovin. V souvislosti s tématem feSenym
Vv praktické ¢asti prace mél za kol sumarizovat a zhodnotit postupy na piipravu mydel. Cile
teoretické prace byly splnény. Provedenou literarni studii diplomant kriticky zhodnotil a
zjistil, ze zpracovani odpadnich tukli ze zvefiny neni v soucasné dobé adekvatné vyteseno.
Vyusténim teoretické studie pak bylo stanoveni cilii a védecké hypothesy préce.

V experimentalni Casti prace se soustfedil na studium vybranych procesnich faktort pfi
varném zpisobu zpracovani zvéfinového tuku na sodna mydla. Pouzil techniku planovanych
experimentl, které se vyuzivaji ve vyzkumné a primyslové praxi k testovani vyznamnosti
kombinaci riznych urovni technologickych faktorti na zavislé proménné. Studované procesni
faktory byly: mnozstvi zmydeliiovaciho roztoku, teplota zmydelfiovani a mnozstvi NaCl pti
vysolovani. Sledoval stupeni konverse tuku z danka na pfipravena mydla a vybrané
kvalitativni parametry mydel (pH, celkova alkalita, pénotvornost a stabilita pény, textura).
S pouzitim statistického programu Minitab (Fujitsu, Japan) graficky vyhodnotil vliv
studovanych procesnich faktorti na zavislé proménné. Dale bylo provedeno sensorické
hodnoceni mydel. Vlastnosti pfipravenych mydel byly konfrontovany se 3 mydly
zakoupenymi v maloobchodni siti.

Diplomova prace patii mezi minimum praci svého druhu a jeji vysledky jsou vyznamnym
piinosem pro praxi a pro dal$i vyzkum. Je unikatni zejména typem zpracovavané suroviny.
Diplomant prokazal, Ze vhodnou volnou procesnich podminek lze nevyuzity tuk z daika
zpracovat na mydla, kterd jsou svymi parametry komparabilni s primyslové vyrabénymi
mydly. Diplomant provedl kritické zhodnoceni vysledkt diplomové prace jejich konfrontaci
S dostupnymi literarnimi studiemi. Navrhl optimalni podminky zpracovani tuku z danka na
mydla a rovnéZ naméty pro dalsi vyzkum.

Vysoce ocenuji, jakym zpusobem diplomant zvladl ¢asoveé naro¢né experimenty, pti nichz se
musel vypotfadat s mnoha problémy souvisejici se zpracovanim neobvyklého typu suroviny.
Zvoleny metodicky pfistup k praci plné odpovida profilu budouciho inzenyra. Dale
vyzdvihuji jeho velmi peclivy a aktivni pfistup, vysokou samostatnost, vysoky zajem o
feSenou problematiku a také vybornou komunikaci se vSemi pracovniky na katedfe.

Zadéni diplomové préace bylo splnéno. Diplomova prace je ptivodni dilo a jeji vysledky jsou
vyznamné jak pro praxi, tak pro dalsi vyzkum.
Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 07. 05. 2022

Podpis vedouciho diplomové prace
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