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Moznosti redukce biogennich aminl produkovanych mikroorganizmy
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Predlozena dizertacni prace je psana v jazyce ¢eském v rozsahu 152 stran a ma klasické clenéni.
Je psana na vyborné jazykové urovni, s velice péknou formalni a jednotnou Upravou.
Abstrakty vjazyce cCeském a anglickém, vystihuji feSenou problematiku, jsou spravné
formulovany, maji metodicky, materidlovy a vysledkovy charakter. Klicova slova jsou
dostacuijici, odpovidajici a vychazeji z cild a obsahu prace.

Kapitola Soucasny stav resené problematiky prezentuje v prvni ¢asti vznik a vyskyt biogennich
aminQ v potravinach, se specifikaci na fermentované masné a mlécné vyrobky a alkoholické
napoje. Velka ¢ast literarniho prehledu ukazuje na fyziologické Ucinky a toxicitu biogennich
amin( a jejich detoxikaci. Podrobné jsou popsany moznosti redukce biogennich amin( za
pomoci ionizujiciho zareni, pomoci mikroorganism, vyuZiti protektivnich kultur a rostlinnych
antimikrobialnich latek. Posledni ¢ast této kapitoly se zabyva metodami stanoveni biogennich
aminQ. Na s. 17 ze zdroje EFSA, 2011 je uvadéno ...(az 5000-20000 mg.kg™),..., 850 do 1870
mg.kgl, nesdlo to vyjadFit jinak? Na s. 27 se poté nachazeji drobné chybigky v citaci Sugkovic et
al., 2014. V rozsahu celé prace je nutné upozornit na ne zcela spravné chemické vyjadreni
koncentraci, napf. mg.kg.

Cile prace jsou formulovany stru¢né a vystizné do 4 dilcich cil(, zamérené na skrining citlivosti
vybranych dekarboxylaz-pozitivnich kmen( izolovanych z potravin, citlivosti na bakteriocin
nisin, monitorovani kinetiky tvorby tyraminu a vyhodnoceni vysledk( a formulace zavéra. Po
prostudovani prace mohu konstatovat, Ze tyto byly spinény.

Kapitola Material a metodika je sepsana spravné jak z metodického, tak i praktického hlediska,
vychazeji ze zkuSenosti pracovisté. Ke kapitole nemam zasadnich pfipominek, jen u Bazanta
obecného, mél byt uveden latinsky nazev (Phasianus colchicus), z toho dlivodu, Ze se uvadi 27-
31 podruhd, ale i mnoho barevnych mutaci (napf. i bila..). Pro statistické hodnoceni ziskanych
dat byly pouzity vhodné metody.

Vysledky vsech 4 experimentl jsou velice podrobné komentovany, podavaji uceleny prehled,
jednotlivé navazujici kroky, resp. data méreni jsou konfrontovany a vysledky jsou spravné
interpretovany. Podrobné vysledky jsou uvadény v Prilohach. K této ¢asti nemam pripominek.
Vysledky jsou rovnéz bohaté diskutovany v Souhrnné diskuzi na 4,5 stranach.

Zavéry dizertacni prace jak dil¢i, tak i celku jsou spravné interpretovany, vytvari predpoklady
pro dalsi zkoumani problematiky v oblasti teorie, praxe, vychazeji z vysledkd jednotlivych
experimentl a vlastnich zkusenosti dizertantky.

Pfinos dizertacni prace pro védu je shrnut do 5 a pro praxi do 4 oblasti. VSe odpovida
vysledkiim experiment( a jsou pouZity spravné formulace.

Seznam pouzité literatury je tvoren 298 citacemi domacich a zahranicnich autord, v rozsahu
celé prace je pouzita jednotna citace, jen pozor na 2 drobnosti (Bunka et al., 2012; Burikova et
al., 2010b). Seznam pouzitych zkratek odpovida uvedenému textu.



Soucasti dizertaéni prace je Seznam obrazk( a tabulek, Seznam pouZitych zkratek, Zivotopis a
Publikacni ¢innost dizertantky, ve kterych prokazuje vysokou schopnost samostatné tvofit a
védecky pracovat.
Do diskuze mam dotazy:

- ma barva destilatd, vina, piva a jinych napojl vliv na obsah biogennich amina?

- existuji vyjma nisinu jiné bakteriociny vyuzivané ve svété?

Zaveér
PfedloZzena dizertani prace Ing. Khatantuul Purevdorj splfiuje po strance védecké, obsahové

i formalni pozadavky stanovené pfislusnymi vyhlaskami pro ziskani védecko-akademické
hodnosti.

Na zakladé uvedeného navrhuji, aby Ing. Khatantuul Purevdorj byla po Uspésné obhajobé
udélena akademickd hodnost Ph.D. ve Studijnim programu Chemie a technologie potravin,
Studijnim oboru Technologie potravin.

V Brné dne 15. 7. 2021

prof. Ing. Stanislav Kracmar, DrSc.



