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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Lucie Vojtikové se zabyva vlivem kaseinovych bilkovin na viskoelastické
vlastnosti tavenych syrovych omadek. Toto téma je velmi aktudlni, nebot tavené syrové omacky
jsou vyuzivané predevsim v restauracich a rychlém obcerstveni. Zaroven neni toto téma pfilis
probadané. Proto ocenuji mnozZstvi uvedené literatury v celkovém poctu 60 literarnich zdroja,

z nichZ prevazna vétsina je v anglickém jazyce. Zpracovani teoretické ¢asti prace je na dobré
urovni, prehledné a stru¢né k danému tématu, i kdyz se misty objevuji formalni ¢i pravopisné
nesrovnalosti.

V praktické casti prace byly vyrobeny 2 fady modelovych vzork(, kdy byly hodnoceny
viskoelastické vlastnosti tavenych syrovych omacek pomoci dynamické oscilacni reologie. Kromé
toho byly provadény doplrikové analyzy stanoveni hodnot pH a obsahu susiny. V metodice prace
zcela chybi zminka o vyrobé kontrolniho vzorku, o této skutec¢nosti informuje studentka jen tak
mimochodem aZ pfi hodnoceni vysledk(. Dale v cilech prace je uvedeno, Ze byl sledovan obsah
susiny 1. a 7. den po vyrobé tavenych syrovych omacek, ale ve vysledcich uz je zminén jen obsah
susiny 1. den po vyrobé. Ziskané vysledky jsou prezentovany prehledné v grafech a tabulkach.
Interpretace a diskuze vysledkl jiZz neni na tak dobré Grovni, jako jejich zpracovani i teoreticka
Cast. Vzhledem k mnozZstvi zdrojl a informaci by se dala predpokladat bohatsi diskuze danych
vysledk(l. Zcela chybi srovnani vysledku jednotlivych analyz navzajem, ¢imz by vznikl uceleny
prehled informaci vyplyvajici z jednotlivych analyz. Také by si studentka uvédomila nesrovnalosti,
které prezentuje a chybné uvadi v diskuzi a v zavéru prace, coz celkové sniZuje hodnoceni
diplomové prace.

| pres tyto nedostatky studentka splnila zadani diplomové préce a jeji praci doporucuji k obhajobé
a navrhuji hodnoceni stupném C — dobfre.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Prosim vysvétlete nesrovnalost ve dnech stanoveni obsahu susiny v cili prace a uvedenych
vysledcich.

2. V praci neni dostatecné vysvétleno, pro¢ u nejvyssi koncentrace kaseinatu sodného (1,0 %)
dochazi po 7 dnech k vyraznému poklesu viskozity, také se snizuji hodnoty G’i G/, tento
vyrazny pokles je vidét i z hodnot komplexniho modulu pruznosti a uhlu fazového posunu,
prosim vysvétlete.

3. Také u modelovych vzorkl vyrobenych s nejnizsi koncentraci kaseinatu sodného (0,25 %)
neni dostate¢né vysvétleno, proc jsou viskozita a hodnoty komplexniho modulu pruznosti
téchto vzorkl vyrazné nizsi a naopak hodnota fazového posunu vyrazné vyssi nez u dalsich
vzork( s pfidavkem tohoto kaseinatu. Prosim vysvétlete. Nepochopeni téchto souvislosti
vedlo k chybnému zavéru, Ze u koncentrace 0,25 % kaseindtu sodného doslo ke zvyseni
tuhosti gelu.

4. Navic u hodnoceni hodnot komplexniho modulu pruznosti chybné uvadite, ze pevnéjsi
strukturu vytvarel kaseinat sodny. U téchto vzork( vsak byly naméreny celkové nizsi
hodnoty (kromé nejvyssi koncentrace) komplexnich moduld pruznosti, coz znamena mensi
pevnost gelu nez u vzorka s pridavkem kyselého kaseinu. Prosim vysvétlete.

Ve Zliné dne 22. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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