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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Petra BartoSka se zabyva vlivem Stupné prazeni na vybrané parametry
kavy. Celkem 10 druhti kav (zahrnujicich jak druhy Arabika, tak i Robusta a téz
bezkofeinovou kavu) bylo podrobeno 3 urovnim prazeni. Nasledné byl vyhodnocen vliv na
obsah vody, kofeinu, proprazku, pH, velikost ¢astic a v neposledni fad¢ téz na senzorickou
jakost.

Kvalifikacni prace je po formalni strdnce zpracovana na vyborné arovni, Vv textu se
nevyskytuji chyby ani pfeklepy. Teoreticka ¢ast predstavuje kvalitné sepsanou resersi a
splnuje zadani prace.

Vysledky jsou prezentovany formou piehlednych grafii a tabulek a nechybi statistické
zpracovani. Ocenuji zejména prezentaci vysledki senzorického hodnoceni pomoci
pavucinovych diagrami. Ziskané vysledky jsou dostatecné diskutovany s odbornou
literaturou. Diplomova prace byla citovana 116 vysoce kvalitnimi literarnimi zdroji, z nichz
naprostou vétSinu predstavuji odborné clanky z impaktovanych ¢asopisti.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. V kapitole 4.3.1 uvadite, ze vlhkost byla stanovena pomoci 2 metod; muzete
vysvétlit proc? V kapitole 5.1.1. uvadite jen jednu sadu vysledki — jedna se tedy o
pramérné hodnoty z téchto dvou odlisnych stanoveni?

2. V kapitole 4.4 zminiujete normu ISO 8586-1. Je v soucasné dob¢ tato norma
v platnosti? Pokud ne, jakou normou byla nahrazena?

3. Jaké jsou legislativni poZadavky na obsah vlhkosti v prazené kavé? Splnily Vami
analyzované vzorky tyto pozadavky?

4. Mohl byste jmenovat dal§i moznosti ziskdni bezkofeinové kavy (kromé aplikace
dichlormetanu)?

Ve Vsetiné dne 21. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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