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Nazev bakalarské prace:
Gastronomicka specifika a senzorické vlastnosti vin Slovacké podoblasti
Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktuélnost pouzité literatury C - dobte
2. Vyuziti poznatki z literatury B - velmi dobi'e
3. Zpracovani bakalaiské prace A - vyborné
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatki z literatury B - velmi dobre
5. Formulace zavéra prace A - vyborné
6. Pristup studenta k bakalatské praci B - velmi dobi'e

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace Michaely Vobornikové je zaméfena na slovackou kulturu propojenou s tradici
podavani vina a jidla, slovackou historii a terrior této oblasti. Déle se zabyva stru¢né vyrobou vina,
chemickym sloZenim vina, péstovanymi odridami ve Slovacké podoblasti a vina, ktera se z t€chto
odrud vyrabéji. V dalsi ¢asti je zahrnuto snoubeni vin s tradicnimi pokrmy Slovacka a senzorické
hodnoceni vin. Prace je psdna velmi Ctivym, spiSe popularnim stylem. Nalezneme zde drobné chyby
a nejasnosti. Jedna se o piivodni praci a hodnotim ji znamkou B — velmi dobie.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

Ve Zliné dne 26. 05. 2021

Podpis vedouciho bakalaiské prace
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