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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalatské prace C - dobre

2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobte

3 Mnozstw, aktualnost a relevance pouzitych literarnich C - dobie

zdroji

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury C - dobre

5. Formulace zavérh prace C - dobre
Piedlozenou praci doporucuji Kk obhajobé¢ a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k bakalarské praci:

PredloZend bakalarska prace na téma , VyuZiti rodu Lactobacillus v potravinarstvi“ je
zpracovana na 38 Cislovanych stranach, obsahuje 8 obrazku a 1 tabulku. Dané téma je
zpracovano v péti kapitolach.

Pro prostudovani predloZené prdace lze konstatovat, Ze prace je zpracovdna prehledné a
logicky. Autorka podava obecné informace o dané problematice, nejde do hloubky tématu
a omezuje se na bézné zndmé a vzité poznatky. Pfevaznou ¢ast vénuje mléénym
vyrobkdm, dalsi vyrobky jsou zminény okrajové. Kladné hodnotim zminku o negativnim
pusobeni a vzniku vad potravin.

Autorka vyuzila rady cizojazy¢nych literarnich zdrojd, jako nedostatek hodnotim ne uplné
$tastné kombinovani zdroju starsiho data, kde nékteré informace potiebuji modifikaci.

Celkové lze konstatovat, Ze studentka dané téma splnila. Praci doporucuju k obhajobé.

Otazky oponenta bakalarské prace:
1. Znate néjaké fermentované ovoce?

V Kromé&Fizi dne 27. 05. 2020
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