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Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

P . Hodnoceni dle ECTS
Kritérium hodnoceni
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formadlni drovei price, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobre

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literdrnich

3. 2droji A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kovalita zpracovani vysledkil A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavérh prace A - vyborné

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Terezy Kucerové se zabyva stanovenim a srovnanim fyzikalné chemickych a
reologickych vlastnosti masla a roztiratelnych tukd ziskanych z trzni sité. Autorka pro vypracovani
prace Cerpala poznatky z 64 literarnich prament, zejména cizojazyénych. V teoretické ¢asti jsou
popsany typické chemické slozeni masla a roztiratelnych tukd, jejich vyroba a také moznosti
stanoveni jejich kvalitativnich parametrd véetné reologickych vlastnosti.

V praktické ¢asti jsou charakterizovany vzorky ziskané z trzni sité. Popis metodiky jednotlivych
stanoveni je podrobny a pfehledny, nicméné bych uvitala informaci o poctu opakovani
jednotlivych méfeni. Ve vysledkové ¢asti autorka vhodné popisuje namérend data a diskutuje své
vysledky s odbornou literaturou. Pro doplnéni mohla byt autorkou popsana doporuceni, ktera
vyplyvaji z namérenych dat. Ziskané vysledky studentka prezentuje a srovnava formou
prehlednych grafd a tabulek uvedenych jak ve vysledkové ¢asti, tak v pfilohach diplomové prace.

V celé praci se vyskytuje pomérné malo preklept a stylistickych chyb. Z vy$e uvedeného mohu
konstatovat, Ze Bc. Tereza Kucerova prokazala schopnost zpracovat experimentalni data do
podoby odborného textu, a proto doporucuji diplomovou praci k obhajobé a navrhuji hodnoceni A
— vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Které faktory ovlivni reologické a fyzikalné chemické vlastnosti masla?
2. Na str. 18 uvadite, Ze se smetana urcend pro vyrobu masla pfi technologickém zpracovani
zabarvuje pfirodnim barvivem. Je mozné na Uzemi EU béhem vyroby masla vyuzit
potravinarské pridatné latky? Své tvrzeni v DP vysvétlete.

3. Kterymi latkami mohou byt roztiratelné tuky fortifikovany? Uvedte dlivody pouZiti.

4. Zdavodnéte volbu teploty pro méreni texturni profilové analyzy. Kolik opakovani bylo
provedeno?

5. Ktery z testovanych vyrobk( byste doporudila na zakladé vasich zjisténych vysledk(? Své
doporuceni zdlivodnéte.

Ve Zliné dne 21. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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