i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275

760 01 Zlin
Posudek vedouciho diplomové prace

Pfijmeni a jméno studenta: Radka Horutova

Studijni program: NO0721A210004 Technologie potravin

Studijni obor: Technologie potravin

Zaméreni

(pokud se obor dale déli):

Ustav: Ustav technologie potravin
Vedouci diplomové prace: Iva Buresova
Akademicky rok: 2020/21
Nazev diplomové prace: Plynotvorna schopnost bezlepkovych tést
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Aktuélnost pouzité literatury A - vyborné

2. Vyuziti poznatkl z literatury A - vyborné

3. Zpracovani teoretické ¢asti A - vyborné

4. Popis experimentl a metod feSent A - vyborné

5. Kvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

8.  Pristup studenta k diplomové praci A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Schopnost tésta tvofit a zadrZzovat kypfrici plyn patfi mezi zakladni a nejdUlezitéjsi predpoklady pro
ziskani kvalitniho vyrobku. Bezlepkova tésta se vyznacuji podstatné horsi schopnosti kypfici plyn
zadrZovat nez tésta pSenicna, jejich vzajemné porovnani vsak stdle chybi. Pfestoze je mozné pfi
Cteni prace narazit na nepresné formulace, drobné odborné nedostatky a chyby, je tfeba
predevsim vyzvednout snahu studentky nalézt co moznd nejvice ¢asu na provedeni vSech
potfebnych méreni a jejich vyhodnoceni. Ani v dobé nepfiznivé situace studentka praci
neodkladala a pozornost zamérila na studium literatury, coz je zrejmé z velkého poctu ¢lank
publikovanych ve védeckych ¢asopisech, které pfi praci vyuzila a jsou shrnuty i v samotné praci.
Ziskané vysledky pomohly na zdkladé experimentdlné ziskanych dat odpovédét na nékteré

z otdzek, které se vazou k moznostem zlepseni kvality bezlepkového peciva, coZ povaZuji na
nejvétsi a nevyznamnéjsi prinos diplomové prace.

Systém na hodnoceni plagiatorstvi vyhodnotil nejvyssi miru podobnosti 0 %. Prace neni plagiat.
Otazky vedouciho diplomové prace:

nemam

Ve Zliné dne 17. 05. 2021

Podpis vedouciho diplomové prace
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