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Komentare k diplomové praci:

Uchazecka k experimentalni ¢asti pfistupovala svédomité a zodpovédné. Pripominky vedouciho k
zpracovavanému textu vidy akceptovala a postupné se snazila do textu zaclenit. Prace byla
posouzena v systému Theses.cz jako pUvodni.

Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 21. 05. 2021

Podpis vedouciho diplomové prace
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