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Akademicky rok: 2019/2020
Nazev bakalarské prace:
Gastronomické vyuziti fermentovanych rostlinnych produkti
Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktualnost pouzité literatury B - velmi dobi'e
2. Vyuziti poznatki z literatury A - vyborné
3. Zpracovani bakalaiské prace A - vyborné
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatki z literatury A - vyborné
5. Formulace zavéra prace A - vyborné
6. Pristup studenta k bakalaiské praci A - vyborné

Predlozenou praci doporuéuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalafska prace Ferdinanda Mayera se zabyva velmi aktudlnim tématem a to
fermentovanymi produkty v gastronomii a jejich trendy.

Ocenuji kladny vztah a zajem studenta vzhledem ke zpracovani bakalarské prace a zdjem o
vySe uvedenou problematiku.

V bakalarské praci autor uvadi 49 literarnich zdrojQ, je sepsana na 44 stranach a spliuje
vSechny nalezitosti pro tento typ prace.

PfedloZenou bakaldrskou praci hodnotim stupném A —vyborné.

Jedna se o plvodni praci a doporucuji ji k obhajobé.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

Ve Zliné dne 27. 05. 2020

Podpis vedouciho bakalatské prace
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