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Komentare k diplomové praci:

PfedloZena diplomova prace studentky Bc. Terezy Stastnése zabyva moZnosti luminiscenéni analyzy
pti zjistovani obsahu polyfenolickych latek ve viné ve srovnani se spektrofotometrikyma HPLC
stanovenim vybranych odrddtichych vin z riznych vinarskych oblasti.

V teoretické ¢asti se studentka zabyva plvodem vina a jeho sloZzenim, vyrobou vina u malovinard a
vybranymi analytickymi metodami hodnoticimi kvalitu vina zejména fluorescencni spektroskopii a
HPLC.PoutZité literarni zdroje jsou hodnotné, aktudlni a vhodné citované.

Prakticka ¢ast zahrnuje specifikaci vzork( a vinafskych oblasti, z kterych vzorky pochazeji, postupy
stanoveni, méfici zafizeni a pouzité chemikalie. Vysledky jsou uvedeny v tabulkach a grafech, jsou
vhodné komentovany a diskutovany. Prace obsahuje 7 kapitol a zavér, kde jsou uvedeny dosazené
vysledky a cile a jsou v souladu se zadanim diplomové prdce. V praci jsou pouzity relevantni zdroje
citaci v poctu 60. Mam vytku k citovani:Jackson S., Wine Science — uvedeno 2 x a jednou bez autora,
ddle pak styl neni jednotny u vSech citaci.Z jazykového hlediska je prace ¢tivd, prehlednd, logicky
strukturovana az na nékolik malo preklepd.Po formalni strance prace splfiuje poZzadavky na takovou
praci kladené.P¥i kontrole plagidtorstvi byla nalezena shoda 0 %.

Studentka ptistupovala k praci cilevédomé a samostatné, a proto ji hodnotim zndmkou , A vyborné“
a doporucuji k obhajobé.
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