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Komentare k diplomové praci:

Prace se zabyva zhodnocenim vlivu homogenizace na jakost tavenych syrovych omacek. Autor

v teoretické ¢asti popisuje tavené syry jako vyrobkovou komoditu, sloZeni tavenych syrovych
omacek a jejich vyrobu. V praktické ¢asti byly vyrobeny modelové vzorky tavenych syrovych omacek
a aplikovana homogenizace. Jako zakladni metody hodnoceni jakosti byly pouZity texturni profilova
analyzy a dynamicka oscilaéni reometrie. Vysledky jsou zpracovany zejména pomoci grafu.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Jaké procesy ocekdvate, ze v tavenych syrovych omackach probihaji béhem homogenizace?
2. Pro€ u vysledk( neuvadite Zadny parametry rozptyleni (napfiklad smérodatnou odchylku)?

Ve Zliné dne 24. 05. 2019
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