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U hodnocení kritéria 1 zohledněte náročnost tématu práce.
Při hodnocení kritérií 2-6 zohledněte následující bodování:
5 bodů – splněno velmi kvalitně, výrazně překračuje požadavky
4 body – splněno kvalitně
3 body – splněno bez výhrad
2 body – splněno s menšími nedostatky
1 body – splněno, ale s výraznými nedostatky
0 bodů – nesplněno


	Kritéria hodnocení
	Počet bodů

	 Náročnost tématu práce:
	

	řešená problematika je složitá
	

	získávání dat je náročné
	

	zpracování dat je náročné
	

	Cíle a metody práce:
	

	1. cíle práce jsou srozumitelně formulovány
	

	metody zpracování práce jsou srozumitelně formulovány
	

	prezentované cíle práce jsou v souladu s tématem práce
	

	zvolené metody a postupy jsou vhodné pro naplnění cílů práce
	

	Teoretická část práce:
	

	1. teoretická část práce obsahuje kritickou literární rešerši
	

	teoretická část vychází z vhodně zvolených domácích i cizojazyčných zdrojů 
(s přihlédnutím k relevantnosti, aktuálnosti a typu publikací)
	

	teoretické zdroje v textu jsou citovány odpovídajícím způsobem
	

	Praktická část práce – analýza:
	

	1. v analytické části práce jsou využity poznatky z teorie
	

	zvolené metody práce byly vhodně aplikovány
	

	postup aplikace metod práce je dostatečně popsán
	

	práce obsahuje souhrnné zhodnocení současného stavu
	

	závěry analýz jsou dostatečně podložené
	

	Praktická část práce – projekt:
	

	1. projektová část práce navazuje na teoretické poznatky
	

	projektová část práce navazuje na výsledky analýz
	

	práce obsahuje závěry a možnosti aplikace navrhovaných doporučení
	

	návrhy jsou podloženy odpovídajícími argumenty
	

	práce obsahuje dopady předložených návrhů
	

	práce naplnila stanovené cíle
	

	Formální úroveň práce:
	

	1. text je logicky provázán
	

	v práci je použita správná terminologie
	

	použité zdroje jsou citovány dle požadované normy
	

	práce má jazykovou úroveň odpovídající kvalifikační práci
	

	práce má grafickou úroveň odpovídající kvalifikační práci
	

	CELKOVÝ POČET BODŮ 
	20



Celkové hodnocení práce a otázky k obhajobě:
(otázky uvádí vedoucí práce i oponent)

Cieľ práce, ktorý si študentka stanovila na začiatku práce, bol splnený. Oceňujem praktickú rovinu, kedy vybraný hotel sám produkt v podobe balíčkov uvíta. Teoretická časť je spracovaná vhodne, poznatky nadväzujú na ostatné časti práce. V analytickej časti študentka popisuje hotel, ktorý je súčasťou nemenovanej spoločnosti a preto bolo obtiažne získať relevantné dáta napr. tržby, náklady atď. len pre hotel. Zároveň si hotel neprial zverejňovať žiadne informácie o mieste apod., a preto nebol možný ani hlbší popis a predstavvenie hotela, či jeho konkurencie, aby nebolo možné ho identifikovať. Projekt tvorby balíčkov bol hlavným výstupom práce. Tu je vhodné zamyslieť sa nad viacerými otázkami: 
a) kalkulácia cien balíčkov -  napr. u prvého balíčku na str. 70 pre balíček Rodinný víkend pre 3 osoby - na str. 62 popisujete, že je možnosť si vybrať aktivity dve prvý deň a dve druhý deň - balíček už je ale nakalkulovaný pre konkrétne aktivity (str. 70), je teda cena balíčku pevná, či sa bude odvíjať od konkrétne zvolených aktivít? Ako to hotel bude kalkulovať dopredu? 
b) Z ceny nie je jasné, koľko tvoria náklady a aký bude teda zisk na jeden balíček (keďže uvádzate, že napr. ubytovanie a jeho cena je s maržou).
c) Balíčky sú popísané veľmi obecne, zákazníka zaujímajú konkrétne informácie, napr. doba pobytu vo wellness centre, dĺžka a typ masáže, píšete, že záleží na type masáže, ale typy masáže, ktoré ponúkate nerozoberáte, atď. 
Po formálnej stránke pri tisku zrejmä vypadli študentke stránky s poďakovaním, abstraktom a obsahom. 

Otázky:
1. Akým spôsobom bude prebiehať kalkulácia balíčkov pri reálnom zarezervovaní si balíčku. Kedy a ako sa zákazník dozvie presnú cenu i vrátane aktivít atď.? 
2. Ako hotel sleduje svoje tržby, náklady a iné ukazovateľe v rámci jednotlivých nákladových stredisiek naprieč rokmi, keď uvádzate, že ich vyhodnocuje za celú nemenovanú spoločnosť? 
3. Kalkulácia balíčku - napr. str. 68, uvádzate cenu za balíček Romantický víkend pro dva so zľavou celkom 6 460 Kč, ako hotel spočíta, koľko bude z jednoho balíčku zisk? Maržu máte totiž započítanú v jednotlivých službách.  


[bookmark: Rozevírací5]DP byla podrobena kontrole ke zjištění původnosti práce v IS STAG. Na základě výsledků této kontroly bylo zjištěno, že práce  plagiát.

Práce  kritéria pro obhajobu DP[footnoteRef:1]. [1:  Práce nesplňuje kritéria pro obhajobu, pokud je minimálně jedno kritérium hodnoceno 0 body.] 
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